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RESUMO

O presente Relatorio de Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO) e Trabalho de Conclusao
de Curso (TCC), elaborado pela estudante Carla Grenyere Guilherme dos Anjos, constitui um
dos requisitos essenciais para a obten¢do do grau de bacharel em Medicina Veterindria pela
Universidade Federal de Sergipe, Campus do Sertdo. O trabalho foi desenvolvido sob a
orientagdo da Profa. Dra. Glenda Lidice Cortez Marinho Silva, docente do Departamento de
Medicina Veterinaria do Sertdo. Este documento apresenta uma sintese abrangente das
atividades de estagio e das experiéncias de pesquisa vivenciadas ao longo da formagdo. O
relatorio referente ao ESO descreve as praticas realizadas na area de Tecnologia e Inspecao
Sanitaria de Produtos de Origem Animal, somando um total de 725 horas de estagio
supervisionado. O TCC tem como objetivo, pontuar os principais desafios técnicos e sanitarios
enfrentados por pequenas agroindustrias de laticinios durante o processo de concessdo do selo
de inspe¢do sanitaria em Nossa Senhora da Gléria-SE. O relato de experiéncia apresenta a
identificagdo dos principais requisitos legais e sanitarios, além da adequagdo dos
estabelecimentos as normas vigentes e discutindo os desafios enfrentados por produtores e
técnicos no processo de regularizacdo. A metodologia adotada inclui pesquisa documental,
contando com entrevistas semiestruturadas com responsaveis técnicos € visitas técnicas aos
estabelecimentos. Os resultados esperados envolvem o mapeamento das praticas adotadas e
sugestdes de melhorias para otimizagdo do processo de regulamenta¢do dos estabelecimentos,
como a realizagdo de programas de capacitagdo técnica continuada para gestores e operadores
dos laticinios; assisténcia técnica estruturada oferecida pelos servicos de inspecao e extensdes

rurais com implementagao de politicas publicas que fortalecam o S.I.M. na localidade.

Palavras-chave: Agroindustria; bacia leiteira; derivados lacteos; seguranca do alimento



1. INTRODUCAO

O Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO) constitui uma etapa essencial na formagao
académica dos estudantes de Medicina Veterinaria, representando o elo entre o aprendizado
tedrico adquirido em sala de aula e a vivéncia pratica no campo profissional. Essa fase marca
uma importante transi¢do, em que o estudante consolida os conhecimentos obtidos ao longo do
curso, aplicando-os em situagdes reais que contribuem para o desenvolvimento de suas
competéncias técnicas e para a compreensdo das dindmicas produtivas, especialmente no
contexto da cadeia leiteira brasileira, que ocupa posi¢do de destaque na produgdo agropecudria
nacional.

No Campus do Sertdo da Universidade Federal de Sergipe (CAMPUSSER), o ESO ¢
parte indispensavel do curriculo do quinto ciclo, correspondendo ao ultimo ano do curso de
Medicina Veterinaria. Essa etapa ¢ dividida em duas atividades principais: o Estagio
Supervisionado Obrigatorio e o Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC). O estagio compreende
um periodo minimo de 725 horas de pratica acompanhada por um profissional habilitado na
area de atuacdo escolhida, possibilitando ao discente vivenciar realidades produtivas
estratégicas, como a expansao da pecuadria leiteira no estado de Sergipe.

Durante o ESO, o estudante ¢ orientado por supervisor(a) de campo, que avalia o
desempenho ao longo do estagio, atribuindo nota ao término das atividades desenvolvidas. Ja
o TCC envolve a elaboragdo de um estudo sistematizado, fundamentado nas experiéncias e
conhecimentos adquiridos, devendo ser apresentado e defendido perante banca avaliadora,
como requisito para a obten¢do do titulo de bacharel em Medicina Veterinaria.

O presente relatorio apresenta as atividades desenvolvidas tanto no ESO quanto no TCC.
O estagio foi realizado na area de tecnologia e inspe¢ao sanitaria de produtos de origem animal,
com énfase no leite e seus derivados, em razdo da relevancia econOmica e sanitaria dessa
atividade no municipio de Nossa Senhora da Gldria, reconhecido como principal polo da bacia
leiteira sergipana. Dessa forma, o TCC intitulado “Desafios técnicos e sanitarios para concessao
do selo de inspecao municipal em laticinios de pequeno porte em Nossa Senhora da Gloria-SE”

resulta das observagdes e praticas realizadas no contexto profissional do estagio.



2. RELATORIO DO ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO (ESO)

2.1. Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria

A Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria de Nossa Senhora da Gloéria ¢
responsavel pelo planejamento e execucdo de agdes voltadas ao desenvolvimento rural do
municipio. Em um contexto de expansdo da pecudria leiteira, a Secretaria atua no
fortalecimento da cadeia produtiva do leite, com énfase no atendimento aos agricultores
familiares, por meio de apoio técnico e acompanhamento de programas do setor agropecuario.
Destaca-se, ainda, a importancia do Servi¢o de Inspe¢do Municipal para a formalizagdo dos
pequenos produtores, a garantia da qualidade higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal
e a protecdo da saude dos consumidores.

O 6rgdo também atua na organizacdo das demandas das comunidades rurais, no
fortalecimento da producdo local e na integracdo entre produtores e demais instituigdes
parceiras. O estdgio teve inicio dia 12 de maio e finalizou em 07 de novembro de 2025, tendo

assim uma carga total de 725 horas realizadas nesse ambiente institucional.

2.1.1 Descricao do local

A secretaria esta atualmente esta localizado na avenida Manoel Venancio da Cunha, no
Bairro Novo Horizonte, Numero — Nossa Senhora da Gléria, territdrio do Alto Sertdo Sergipano
e encontra-se dividida em Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria, onde o Servico de
Inspecdo Municipal (S.I.M) estd incluido, e a Secretaria Municipal do Meio Ambiente e
Turismo, que desenvolve suas atribuigdes no mesmo local

Como mostrado na Figura 1, a Secretaria Municipal de Agricultura e Pecudria ¢
organizada a partir da entrada que da acesso ao corredor principal, onde ficam as mesas
administrativas. Ao longo desse corredor estdo distribuidas as salas da Secretaria de Meio
Ambiente e Turismo, logo ap6s a sala do Secretario de Agricultura e Pecuaria e do Diretor do
S.I.LM., além de um banheiro de uso interno. O espago conta também com uma cozinha para
apoio aos servidores. Através dessa organizacdo interna, a circulacdo, comunicagdo € o

desenvolvimento das atividades desses 6rgaos encontram-se facilitados.



Figura 1. Estrutura fisica da Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria (A. Frente da Secretaria; B. Area
interna; C. Espaco do Servigo de Inspecdo Municipal: D. Sala do SIM).

Fonte: Arquivo pessoal, 2025.

2.1.2 Atividades realizadas

O Servigo de Inspecao Municipal (S.I.M.) de Nossa Senhora da Gloria-SE possui nove
(9) estabelecimentos cadastrados, dos quais quatro (4) encontram-se em processo de adequagao
para a implementa¢do do Selo de Inspecdo Municipal. Os estabelecimentos cadastrados sao
majoritariamente laticinios e queijarias de pequeno e médio porte, representativos da

agroindustria local. As atividades desenvolvidas durante o Estagio Supervisionado Obrigatorio
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(ESO) ocorreram no periodo de 12 de maio a 07 de novembro de 2025 e concentraram-se na
atuacdo junto ao Servigo de Inspe¢ao Municipal, com acompanhamento de visitas técnicas a
laticinios e queijarias do municipio de Nossa Senhora da Gloria-SE, com e sem Selo de
Inspe¢ao Municipal. A Tabela 01 apresenta a rotina de acompanhamento das agdes realizadas

pelo S..M. ao longo do periodo.

Tabela 1. Atividades desenvolvidas no S.I.M durante o ESO.

Atividade Numero
Atividades administrativas 45
Visitas técnicas 12

Fonte: Elaborada pelo autor, 2026.

As visitas técnicas apresentavam carater fiscalizatorio e tinham como principais
objetivos verificar a estrutura dos estabelecimentos ao que diz respeito ao cumprimento das
normas estabelecidas; conferir processos de producdo e armazenamento; verificar
equipamentos e condigdes s de operagdo; registrar as ndo conformidades e orientagdes de ajuste,
além de acompanhar as correcdes solicitadas em outras visitas. A Figura 02 ilustra, os

momentos de acompanhamento das visitas técnicas realizadas durante o periodo.



Figura 2. A e B. Visita técnica de acompanhamento em obra de laticinio para concessao do selo. C e D. Visita
técnica e laticinios regionais para checagem de higiene, estrutura, fluxograma e sanidade.

Fonte: Arquivo pessoal, 2025.

As Figuras A e B apresentam um laticinio em fase de montagem, adaptagdo e
construcdo, com o objetivo de atender as exigéncias legais, sanitarias e estruturais necessarias
para a obtengdo do Selo de Inspe¢ao Municipal (S.I.M.). As Figuras C e D ilustram laticinios
que ja possuem o S.I.LM., encontrando-se devidamente regularizados junto ao Servico de
Inspecao Municipal.

Foram acompanhadas visitas a estabelecimentos em diferentes estagios de
regularizacdo, incluindo laticinios em fase de montagem, adapta¢do e construc¢do, os quais
buscavam atender as exigéncias legais, sanitarias e estruturais para obtencdo do Selo de
Inspe¢ao Municipal, conforme ilustrado nas Figuras A e B. Além disso, foram realizadas visitas
de rotina a laticinios ja registrados no S.I.LM., com o objetivo de verificar a manutenc¢do das
condi¢des higiénico-sanitdrias € o cumprimento continuo das normas vigentes.

A inspecao de produtos de origem animal no Brasil ¢ fundamentada em modelos oficiais
de documentacdo e sistemas normativos que asseguram a qualidade dos alimentos e a prote¢ao

da saude publica. O Ministério da Agricultura e Pecuéria (MAPA) € o 6rgdo responsavel pela
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coordenacao nacional das politicas de inspec¢do sanitaria. O Regulamento da Inspecao Industrial
e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) estabelece os critérios técnicos,
higi€énico-sanitérios e estruturais para os estabelecimentos produtores.

No ambito da fiscaliza¢do, o Servico de Inspecdo Federal (SIF) atua sobre produtos
destinados ao comércio interestadual e internacional, enquanto o Servigo de Inspegdo Estadual
(SIE) e o Servico de Inspe¢do Municipal (SIM) sdo responsdveis pela inspecdo em nivel
estadual e municipal, respectivamente. De forma integrada, o Sistema Brasileiro de Inspegao
de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA) promove a equivaléncia entre os servigcos de
inspe¢do, permitindo a ampliagdo do mercado e o fortalecimento das agroindustrias,

especialmente as de pequeno porte.

Figura 3. A. Laticinio sem selo de inspe¢do municipal. B. Laticinio em fase de acabamento, para receber o selo
de inspegdo municipal.

Fonte: Arquivo pessoal, 2025.

O processo de conscientizagdo da producao do alimento seguro faz parte das atribuigdes
educativas do S.I.M. Durante as visitas em diferentes estabelecimentos, € possivel perceber que
proprietarios de laticinios de pequeno porte, anseiam pela regulamentacdo com vistas a
valorizacdo do produto e melhor aceitagdo no mercado local (Figura B). Ainda ¢ possivel
observar estabelecimentos que procuram o S.I.LM., mas apresentando diferentes
inconformidades como: freezer enferrujado, teto com mofo, piso encharcado e queijos prontos
sem o devido acondicionamento (Figura A). No entanto, durante o processo de adequagdo para
concessao, percebe-se a mudanga da visdo sobre a importancia da implementagdo de estruturas

compativeis, com melhores condigdes sanitarias € maior adequagdo aos parametros exigidos.



3. REVISAO DE LITERATURA

3.1. Historico para implantacao do Servico de Inspe¢ao Sanitaria no Brasil

Segundo o Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA, 2024), que tem sua origem no
século XIX, periodo em que o Brasil ainda vivia sob o regime monarquico e possuia uma
economia essencialmente agraria. A criagao do 6rgao ocorreu em 28 de julho de 1860, por meio
do Decreto n° 1.067, que instituiu a “Secretaria de Estado dos Negocios da Agricultura,
Comércio e Obras Publicas”. Sua finalidade inicial consistia em organizar e coordenar as
atividades relacionadas a agricultura, ao comércio e as obras publicas, consolidando a estrutura
administrativa necessaria para o desenvolvimento economico do pais, em consonancia com as
transformagdes advindas da Lei de Terras de 1850, que buscava regulamentar a posse € 0 uso
da terra no territério nacional (Brasil, 2024).

Conforme o Ministério da Agricultura e Pecudria (2024), o avango do processo de
modernizagdo do Estado brasileiro, permitiu que o ministério fosse reformulado, apresentando
assim, mudangas de denominagdo. Em 1906, foi criado o “Ministério da Agricultura, Industria
e Comércio (MAIC)”, por meio do Decreto Legislativo n° 1.606, com o propdsito de integrar e
supervisionar as politicas publicas voltadas ao setor produtivo. Essa estrutura manteve-se até
1930, quando, com a ascensdo do governo entdo presidente Getulio Vargas, o ministério passou

a denominar-se “Ministério da Agricultura (MA)”, adquirindo maior relevancia politica
e administrativa. Nesse periodo, o desempenho do ministério foi essencial formulacdo e
execugdo de politicas agricolas nacionais, promovendo a modernizag¢ao do setor e a ampliagao
da produgdo agropecuadria (Brasil, 2024).

No decorrer do século XX, o entdo Ministério da Agricultura passou por reorganizagoes,
em decorréncia das mudangas econdmicas e sociais do pais. A Lei n° 9, de 11 de outubro de
1962, redefiniu suas competéncias, estabelecendo que caberia ao 6rgado planejar, coordenar e
executar a politica agricola e agraria do governo federal, abrangendo areas como ensino,
pesquisa, extensdo rural, defesa sanitiria e abastecimento. Essa estrutura foi posteriormente
regulamentada pelo Decreto n® 52.339, de 8 de agosto de 1963, que detalhou as atribuigdes ¢ a
organizacao interna do ministério (Brasil, 1962).

Nos anos 90, o ministério passou a incorporar novas fungdes e denominagdes, refletindo
as demandas mais atuais da politica agricola e do abastecimento. Inicialmente denominado
“Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma Agraria (MAARA)”, passou,

posteriormente, a chamar-se “Ministério da Agricultura e do Abastecimento (MAA)”. Em 2001,
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consolidou-se na denominagdo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e
atualmente a descri¢do da sigla abrange apenas “Ministério da Agricultura e Pecudria” em sua
estrutura administrativa (Brasil, 2024).

A inspecdo de produtos lacteos de origem animal no Brasil consolidou-se a partir da Lei
n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, que instituiu a obrigatoriedade da inspe¢do industrial e
sanitaria de produtos de origem animal, incluindo o leite e seus derivados, com o objetivo de
proteger a saude publica e padronizar os processos produtivos. Essa legislagao foi
regulamentada pelo Decreto n® 30.691/1952, que instituiu o Regulamento de Inspegdo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), estabelecendo critérios
técnicos para a producao, beneficiamento e comercializagao de produtos lacteos.

Posteriormente, a Lei n® 7.889/1989 reforg¢ou a organizacdo do sistema de inspe¢do ao
definir as competéncias dos servigos federal, estadual e municipal, conforme o ambito de
comercializa¢do dos produtos. A atualizacdo do marco regulatério ocorreu com o Decreto n°
9.013/2017, que modernizou o RIISPOA e incorporou abordagens mais atuais de controle
higiénico-sanitario ao longo da cadeia produtiva do leite, consolidando um sistema voltado a
garantia da qualidade, inocuidade dos alimentos e seguranga do consumidor (Brasil, 2017).

O Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (DIPOA) faz parte do
MAPA e possui como responsabilidade a inspecao de produtos de origem animal, destinados
ao consumo humano e a fiscalizagdo de produtos para alimentacao animal (DIPOA 2024).

Neste contexto, o Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) € o ato normativo que regulamenta em ambito nacional, a inspegao
industrial e sanitaria de produtos de origem animal (carnes, leite, pescado, ovos, mel e seus
derivados), com objetivo de preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
desses produtos, a fim de proteger a saude e os interesses do consumidor (Brasil, 2017).

Segundo o Decreto n® 30.691/1952, a inspe¢ao industrial e sanitaria de produtos de
origem animal tem como objetivo garantir a qualidade, a inocuidade e a protecao da satde do
consumidor (Brasil, 1952).

No entanto, o ato normativo foi revogado pelo Decreto n® 9.013/2017 e complementado
por outros decretos, a exemplo do n° 10.468/2020, essa atualizacdo permitiu a atualizagdo e
organizacdo entre os procedimentos, atribuicdes e competéncias do DIPOA (Brasil, 2017,

Brasil, 2020).



3.2. Sistema de Inspecio Sanitaria de Produtos de Origem Animal

3.2.1. Servico de Inspeciao Federal (S.LI.F.)

O S.LF. assegura que carnes, leite, pescados, ovos, mel e seus derivados sejam
produzidos de acordo com os padrdes higi€nico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos pela
legislacao vigente, sendo responsavel pelo controle e fiscalizagdo sanitaria de produtos de
origem animal. Esse servi¢o atua em todas as etapas de producdo, desde o recebimento da
matéria-prima até a distribuicdo do produto, garantindo a qualidade, a inocuidade ¢ a
conformidade com os regulamentos técnicos. Além disso, o S.ILF. também ¢ responsavel pela
certificagdo oficial que possibilita a comercializagdo dos produtos fiscalizados em todo o
territério nacional e no mercado externo, contribuindo para a seguranca alimentar e para a
credibilidade do Brasil no comércio internacional (Brasil, 2023).

Sendo um servigo regulamentado pelo MAPA, os estabelecimentos que desejam obter
o selo S.LLF. devem atender a requisitos de infraestrutura, boas préaticas de fabricacdo e controle

de qualidade, passando por auditorias e inspegdes periodicas realizadas em auditorias federais

(Brasil, 2023).

3.2.2. Servico de Inspecao Estadual (S.L.E.)

O S.ILE. passou a integrar o sistema de inspecado a partir da Lei Federal 1.283/1950, que
delegada aos Estados a competéncia para regulamentar a inspe¢do sanitdria dos
estabelecimentos em sua jurisdicdo, desde que sem conflito com as normas federais. Isso
permitiu que estados instituissem seus Servicos de Inspecao Estaduais (S.I.E.), com capacidade
de legislar e fiscalizar dentro de cada estado (Brasil, 1950).

As atribuicdes do S.1.E. sdo executar a fiscalizag@o e o controle sanitario de produtos de
origem animal, assegurando ao consumidor alimentos com qualidade garantida e em
conformidade com as normas higiénico-sanitarias. No estado de Sergipe, essa atribuicdo ¢
desempenhada pela Empresa de Desenvolvimento Agropecuario de Sergipe (EMDAGRO), que
viabiliza a comercializacdo desses produtos entre os diversos municipios sergipanos. Dessa
forma, a inspecdo sanitaria em estabelecimentos que atuam no processamento €
comercializacdo de carnes, pescados, ovos, leite, produtos apicolas e seus derivados, além de
unidades de armazenagem e de produtos ndo comestiveis sdo atribui¢des do servigo estadual

(Brasil, 1950; Brasil, 2017; Sergipe, 2023).



Compdem também como atribui¢des do S.I.E., a realizacdo de vistorias técnicas com
emissdo de laudos; andlise e aprovagdo de projetos para constru¢do de estabelecimentos;
atuacao conjunta com outras institui¢des na fiscalizagao do comércio varejista e atacadista, bem
como a participac¢ao nas analises documentais e técnicas de amostras de géneros alimenticios
destinados a alimentacdo escolar. Ao executar essas fungdes, o S.I.E. contribui com a seguranga
alimentar da populacdo, fomenta a economia regional e fortalece a confianca do consumidor

nos produtos de origem animal fiscalizados (Brasil, 1950; Brasil, 2017; Sergipe, 2023).

3.2.3. Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.)

A descentralizacdao do servico de inspe¢do promove o desenvolvimento do Servigo de
Inspecdo Municipal (S.I.M.) (Brasil, 2003; Ribeiro, 2019). Através da aprovacao de leis
municipais especificas, sdo definidos os procedimentos, atribuigdes, responsabilidades,
fiscalizagdo, selo local de inspeg@o e normas gerais de funcionamento (Santos; Almeida, 2020).
Os atos normativos municipais devem seguir os principios ¢ legislacdes federais e estaduais,
garantindo compatibilidade e, quando aplicavel, equivaléncia para que os produtos possam ter
circulagcdo além do municipio de origem ou acesso a programas federais ou estaduais (Brasil,
2003; Ribeiro, 2019).

O S.I.M. ¢ responsavel por fiscalizar e inspecionar a producao de produtos de origem
animal dentro do territério de um municipio, assegurando que os alimentos atendam aos
requisitos higiénico-sanitarios e de qualidade estabelecidos pela legislagdo vigente. Sua atuagao
¢ voltada exclusivamente para a comercializacdo interna, ou seja, dentro dos limites do proprio
municipio. Dessa forma, nos municipios ele realiza o acompanhamento e autuacdo em
estabelecimentos de produtos de origem animal como abatedouros, laticinios, entrepostos de
pescados, unidades de beneficiamento de mel e ovos, entre outros. Suas atribui¢cdes sdo
semelhantes ao S.I.E., observando as devidas complexidades. A existéncia do S.I.M. contribui
para a protecao da saude publica, valorizando a produgdo e o fortalecimento da economia local.
Quando integrado ao Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal
(SISBI/POA), permite que os produtos inspecionados no ambito municipal possam ser
comercializados em todo o territdrio nacional, desde que atendam aos critérios de equivaléncia

estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Brasil, 2023).
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3.2.4. Sistema brasileiro de inspe¢io de produtos de origem animal (SISBI/POA)

O ambito federal dispbe ainda de mecanismos regulatorios, como o Sistema Brasileiro
de Inspecéo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA) e o Sistema Unificado de Atencéo a
Sanidade Agropecuaria (SUASA) (MAPA, 2025; Brasil, 2025). Esses sistemas se somam na
regulacdo e padronizacdo entre os 6rgédos fiscais nos diferentes niveis (federal, estadual e
municipal), estabelecendo equivaléncia técnica, critérios de certificacdo e rotulagem para
permitir que produtos analisados fora do ambito federal possam ser comercializados de forma
autorizada no territério nacional, desde que cumpram as exigéncias legais (MAPA, 2025;
CIDEMA, 2019).

Para integrar o SISBI/POA, o estabelecimento deve possuir selo de inspecdo sanitaria,
possuir os programas de autocontroles implantados e implementados, de acordo com a
regulamentacédo vigente (ADAGRO-PE, 2025; IDAF-ES, 2025). O estabelecimento entra em
processo de auditoria que é realizada para verificacdo da implantacdo e implementacéo dos
programas de autocontroles ja executados no estabelecimento, e por fim, atendidos os
requisitos, o estabelecimento passa a ser habilitado (ADAGRO-PE, 2025; IDAF-ES, 2025).

A coordenacdo e organizagdo do sistema estdo sob responsabilidade do Ministério da
Agricultura e Pecuaria (MAPA), por meio do DIPOA. A adesdo ao SISBI/POA ¢ de carater
voluntario para estados e municipios, desde que estes atendam aos principios de equivaléncia

estabelecidos na legislagdo vigente, norteada pelo RIISPOA (MAPA, 2008).

3.3. Servico de Inspeciao Municipal de Nossa Senhora da Gléria-SE

O Servigo de Inspe¢ao Municipal (S.I.M.) de Nossa Senhora da Gloéria, no estado de
Sergipe, foi criado legalmente por meio da Lei Municipal n°® 808, de 20 de dezembro de 2010.
Contudo, sua efetiva implantacdo ocorreu apenas em 2022, quando foi oficialmente langado
pela Secretaria Municipal de Agricultura e Pecudria, em consonancia com a necessidade de
regulamentar a producao de alimentos de origem animal no municipio. Dessa forma, o S.I.M.
surgiu como resposta a importancia econdmica da agroindustria local, sobretudo da cadeia
produtiva do leite, visto que Nossa Senhora da Gléria € reconhecida como a “Capital do Leite”
de Sergipe, sendo o maior produtor estadual e um dos principais polos leiteiros do Nordeste

(Nossa Senhora da Gloria, 2010; IBGE, 2022).
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A fungdo primordial do S.I.LM. consiste em assegurar a qualidade dos alimentos de
origem animal produzidos e comercializados dentro dos limites do municipio, garantindo que
sejam elaborados em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas. Dessa forma, o servigo atua
como instrumento de protecdo a saude publica e de estimulo ao desenvolvimento econdmico,
visto que possibilita a formalizagdo de agroindustrias familiares de pequeno porte, agregando
valor aos produtos e permitindo sua comercializa¢ao legal no mercado local (Nossa Senhora da
Gloria, 2010).

No que se refere aos procedimentos, o S.I.M. estabelece uma série de etapas voltadas a
regulamentacdo e fiscalizagdo dos estabelecimentos. O processo inicia-se com o cadastramento
das agroindustrias interessadas, que devem apresentar documentagdo comprobatoria da
legalidade do empreendimento. Em seguida, sdo realizadas inspecdes técnicas presenciais, com
foco na avaliagdo das estruturas fisicas da unidade produtiva, das condi¢cdes de higiene, da
manipulacdo correta dos alimentos e do controle ambiental, incluindo descarte de residuos e
tratamento de efluentes (Nossa Senhora da Gloria, 2010).

Além da inspecdo estrutural, o S.I.LM. também fiscaliza diretamente os processos de
producao. Em industrias de laticinios, por exemplo, sdo observadas as condigdes da matéria-
prima, a higiene dos equipamentos, a qualidade da 4gua utilizada, o controle de temperatura e
a adequagdo das embalagens. Outro aspecto fundamental ¢ a analise da rotulagem dos produtos,
que deve apresentar informacdes obrigatorias como composi¢do, data de fabricagdo, prazo de
validade e o selo de inspecao municipal (Nossa Senhora da Gléria, 2010).

Uma vez atendidas as exigéncias legais e técnicas, o servigo concede o selo de inspecao,
que passa a funcionar como um certificado de qualidade e seguranca. Esse selo ¢ indispensavel
para a comercializacao dos produtos no municipio e representa a garantia de que os alimentos
foram elaborados de acordo com padrdes oficiais de higiene e sanidade. Apds a concessado, o
servico mantém fiscaliza¢do continua, por meio de vistorias periddicas e acompanhamento
técnico, de modo a assegurar a manutengdo dos requisitos estabelecidos (Nossa Senhora da
Gloria, 2010).

O servigo realiza também, a coleta de amostras de produtos e matérias-primas para
andlises laboratoriais fisico-quimicas e microbioldgicas, a fim de verificar a conformidade
sanitaria e a auséncia de contaminagdes. Essas analises sdo realizadas com o apoio técnico do
Instituto Tecnoldgico e de Pesquisas do Estado de Sergipe (ITPS), que atua na verificacao da
qualidade de produtos de origem animal e derivados, especialmente no setor de laticinios e

produtos artesanais (Governo de Sergipe, 2024).
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Outra atribui¢do fundamental do S.I.M. em Nossa Senhora da Gléria-SE ¢ a orientacao
e capacitacdo técnica aos produtores e empreendimento locais. O servigo presta assisténcia
técnica e oferece orientagdes sobre boas praticas de fabricagao, rotulagem, condigdes higi€nico-
sanitarias, armazenamento e transporte de alimentos, visando promover a regularizacao ¢ a
melhoria continua da produ¢do familiar e das agroindustrias de pequeno porte. Essa funcao
educativa contribui para aumentar a competitividade dos produtos locais, viabilizar a
comercializacao formal e reduzir riscos a saide da populagao (Nossa Senhora da Gloria, 2010).

Portanto, em Nossa Senhora da Gloria-SE, o S.I.M. consolida-se como ferramenta
estratégica tanto na defesa da satide do consumidor quanto no fortalecimento da economia local.
Sua atuagdo garante alimentos seguros e de qualidade, promove a valorizagao da agroindustria
familiar e contribui para a organizacdo produtiva da “Capital do Leite”, inserindo o municipio
em um cendrio de maior credibilidade e sustentabilidade no setor agropecudrio (Nossa Senhora
da Gloria, 2010).

Em contraste ao Servico de Inspe¢do Municipal de Nossa Senhora da Gléria, observa-
se que o Servico de Inspe¢ao Municipal de Poco Verde - Sergipe, instituido pela Lei Municipal
n°® 528/2009, apresenta uma estrutura normativa mais abrangente, contemplando a inspe¢ao de
produtos de origem animal e vegetal, com defini¢do clara das atribui¢cdes da inspe¢do ¢ da
fiscalizacdo sanitaria, além de mecanismos de integragdo interinstitucional e participacao
social. Esse modelo amplia o alcance das agdes sanitarias e favorece a inclusdo de
agroindustrias de pequeno porte no sistema formal de inspecdo, desde que asseguradas as

condi¢des de higiene e inocuidade dos alimentos.
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TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO (TCC)

DESAFIOS TECNICOS E SANITARIOS PARA CONCESSAO DO SELO DE
INSPECAO MUNICIPAL EM LATICINIOS DE PEQUENO PORTE EM NOSSA
SENHORA DA GLORIA-SE
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RESUMO

Pequenas agroindustrias de laticinios sdo fundamentais para o abastecimento alimentar e
desenvolvimento rural em estados nordestinos com producado leiteira expressiva, mas sua
formalizagdo ¢ frequentemente limitada por barreiras técnicas e sanitarias. Este trabalho
buscou identificar os principais desafios técnicos e sanitarios enfrentados por pequenas
agroindustrias de laticinios durante o processo de obtengao de concessao do selo de inspe¢ao
sanitaria através do Servigo de Inspecao Municipal (S.I.M.) em Nossa Senhora da Gloéria-
SE. Dessa forma, o presente relato de experiéncia, foi construido a partir das vivéncias e
observagoes proporcionadas por visitas técnicas, analise documental e acompanhamento de
outras atividades desenvolvidas pelo S.I.LM. As ndo conformidades foram registradas com
base na legislacdo sanitdria brasileira. Os problemas mais recorrentes incluiram
infraestrutura inadequada, corrosdo € ma manutencdo de equipamentos, condig¢des
higiénicas deficientes e armazenamento impréprio de queijos prontos para o consumo.
Laticinios em processo de adequacdo apresentaram melhorias significativas, indicando que
orientagdo técnica continua aumenta a conformidade. As observagoes e resultados destacam
a necessidade de apoiar municipios com assisténcia técnica estruturada e politicas publicas
para fortalecer os sistemas de inspe¢do e promover seguranca alimentar e desenvolvimento
local.

Palavras-chave: Agroindustrias; conscientiza¢do; boas praticas; seguranga alimentar
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4. INTRODUCAO

A producdo e a comercializacdo de alimentos de origem animal desempenham papel
fundamental na seguranca alimentar e no desenvolvimento rural, especialmente no contexto da
agricultura familiar e dos sistemas produtivos de pequena escala. Os laticinios de pequeno porte
exercem relevancia significativa para a economia local, uma vez que promovem a geracdo de
renda, a fixacdo do produtor no meio rural e o fortalecimento das cadeias produtivas regionais.
No Brasil, a producdo de leite na regido Nordeste apresenta expressiva importancia
socioecondmica; entretanto, ainda enfrenta desafios relacionados as condic¢Bes higiénico-
sanitarias e a adequacdo as exigéncias legais, os quais dificultam a formalizacdo de inddstrias
locais e podem comprometer a seguranca dos alimentos ofertados a populacao.

A certificacdo pelo Servico de Inspecdo Municipal (S.I.M.) € essencial para a
comercializacdo legal de produtos lacteos em mercados locais e para a protecdo da salde
publica.

Sistemas de inspec¢do sanitaria adaptados as realidades de pequenas agroindudstrias sao
reconhecidos como instrumentos criticos para garantir conformidade, seguranca e qualidade
dos alimentos (Muhammad et al., 2023). Contudo, desafios estruturais e operacionais persistem,
refletindo um cenério semelhante ao observado em pequenos laticinios de economias
emergentes, nos quais altos custos e infraestrutura limitada reduzem a capacidade de adoc¢éo de
sistemas de seguranca alimentar eficazes (Holzapfel; Hampel-Milagrosa, 2020).

Conforme estabelecido pela Lei Municipal n° 808 de Nossa Senhora da Gléria (2010),
0 municipio, territério do Alto Sertdo do estado de Sergipe, o S.I.M. tem como funcao
primordial, assegurar a qualidade dos alimentos de origem animal produzidos e
comercializados dentro dos limites do municipio, garantindo que sejam elaborados em
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas. Dessa forma, o servigo atua como instrumento de
protecao a satide publica e de estimulo ao desenvolvimento econdmico, visto que possibilita a
formalizagdo de agroindustrias familiares de pequeno porte, agregando valor aos produtos e
permitindo sua comercializag¢do legal no mercado local.

No que se refere aos procedimentos, o S.I.M. estabelece uma série de etapas voltadas a
regulamentacdo e fiscalizacao dos estabelecimentos. O processo inicia-se com o cadastramento
das agroindustrias interessadas, que devem apresentar documentagdo comprobatoria da
legalidade do empreendimento. Em seguida, sdo realizadas inspecdes técnicas presenciais, com

foco na avaliagdo das estruturas fisicas da unidade produtiva, das condi¢cdes de higiene, da
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manipulacdo correta dos alimentos e do controle ambiental, incluindo descarte de residuos e
tratamento de efluentes (Brasil, 1989; Brasil, 2017).

O S.I.M, de forma geral ¢ considerado um desafio para os proprietarios de laticinios,
sendo encarado muitas vezes como barreira comercial, o que demanda discussdes sobre
flexibilizagdo normativa e fortalecimento dos servicos de inspe¢do (Vasconcelos, 2022). O
presente relato de experiéncia buscou pontuar os principais desafios técnicos e sanitarios
enfrentados por pequenas agroindustrias de laticinios durante o processo de concessao do selo

de inspec¢ao sanitaria em Nossa Senhora da Gloria-SE.

5. Area de estudo

Este trabalho foi desenvolvido na Secretaria Municipal de Agricultura do municipio de
Nossa Senhora da Gloria, localizada na regido do Alto Sertdo do estado de Sergipe, area
caracterizada como importante bacia leiteira. A Secretaria conta com um quadro funcional de
servidores e possui, em anexo as suas dependéncias, o Servico de Inspecdo Municipal (SIM).

As atividades desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Agricultura sdo voltadas ao
setor agropecudrio, incluindo atendimentos veterinarios a grandes animais, acdes relacionadas
ao Servigo de Inspecdo Municipal, organizacdo e fiscalizacdo da feira livre, execucdo de
atividades administrativas e apreensédo de animais.

O estagio supervisionado ocorreu acompanhando a rotina da Secretaria Municipal de

Agricultura, no periodo de 12 de maio a 07 de novembro de 2025.

6. Laticinios com selo de Inspecdo Municipal

6.1 Laticinio 1 — Nossa Senhora da Gléria (SE)

O Laticinio 1 (Figura 4) ¢ uma agroindustria familiar localizada no povoado Povoado
Baixa Limpa, em Nossa Senhora da Gloria (Sergipe) que se destaca por produzir derivados de
leite de alta qualidade, entre eles queijos, manteiga e requeijao. O estabelecimento possui Selo
de Inspecao Municipal (SIM), que ¢ concedido pelo servico de inspecdo municipal para
certificar que os produtos de origem animal foram elaborados conforme padrdes sanitarios
locais e podem ser comercializados dentro do municipio com seguranca alimentar garantida.

(Servico de Inspe¢ao Municipal de Nossa Senhora da Gloéria, 2026).
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Figura 4. Frente do laticinio

Fonte: Arquivo pessoal, 2025.

6.2 Laticinio 2 — Nossa Senhora da Gloria (SE)

O Laticinio 2 (Figura 5), formalmente estabelecido em 12 de janeiro de 2024, ¢ uma
unidade de beneficiamento de leite e derivados classificada como queijaria. Localizado no
Povoado Tanque de Pedra, na zona rural de Nossa Senhora da Gloria, o empreendimento esta
inserido em uma regido de forte relevancia para a bacia leiteira do estado de Sergipe. A
agroindustria opera sob a conformidade do Servigo de Inspecao Municipal (SIM), certificagdo
que atesta a adequacdo das instalagdes e processos produtivos as normas higiénico-sanitarias
vigentes. Sua linha de producdo ¢ composta por queijo mussarela, queijo coalho e manteiga,
produtos processados com foco na padronizagao técnica e na valorizagao da matéria-prima local

para o atendimento do mercado consumidor regional
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Figura 5. Lateral do laticinio 2.

Fonte: Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuéria, 2022.

6.3 Laticinio 3 — Nossa Senhora da Gléria (SE)

O Laticinio 3 (Figura 6) ¢ uma empresa de pequeno porte do setor de laticinios
localizada no povoado Povoado Olhos D’agua na zona rural do municipio de Nossa Senhora da
Gloria - SE. Registrada sob a razdo social Laticinios Ouro Lact LTDA (CNPJ.BIZ, 2022), a
empresa foi constituida em 07 de fevereiro de 2022 e tem como atividade principal a fabricagao
de produtos lacteos.

O laticinio atua no beneficiamento do leite para transformar a matéria-prima em
produtos lacteos artesanais, como queijo, manteiga, requeijdo, mussarela e queijo coalho,

agregando valor a produgao local e contribuindo para a economia regional.
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Figura 6. Frente do laticinio 3.

Fonte: Arquivo Pessoal, 2025.

7 Relato de vivéncia

A experiéncia foi proporcionada por meio de estagio curricular obrigatério no Servigo
de Inspecdo Municipal de Nossa Senhora da Gloria entre maio e novembro de 2025. A cidade
estd localizada no territério do Alto Sertdo Sergipano, regido Nordeste do Brasil, destacando-
se pela producdo leiteira e fabricagdo de derivados lacteos, principalmente o queijo, sendo
conhecida no estado como a “Capital do Leite”. O foco foi identificar lacunas criticas na
implementag¢do de requisitos técnicos e sanitarios exigidos para certifica¢do pelo S.I.M. voltada
para laticinios de pequeno porte na localidade.

Visitas técnicas avaliaram a infraestrutura, as condigdes higiénicas e de equipamentos,
fluxos de produgdo e praticas de armazenamento. Documentos analisados incluiram registros
de producao, Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) e documentagao sanitaria.

As nd3o conformidades foram registradas com base em checklists padronizados
alinhados a legislagdo sanitaria vigente. A andlise qualitativa enfatizou a recorréncia de

problemas e as diferencgas entre laticinios com e sem certificagao.
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Trata-se de um estudo descritivo, de abordagem qualitativa, desenvolvido a partir da
observag¢ao direta e analise documental. O universo da pesquisa foi composto por laticinios de
pequeno porte registrados ou em processo de adequagdo ao Servico de Inspecao Municipal de
Nossa Senhora da Gloria — SE, selecionados conforme disponibilidade e autorizagdo para
acompanhamento técnico durante o periodo do estagio.

Os critérios de avaliagdo foram fundamentados na legislagdo sanitdria vigente
Municipal n® 808, de 20 de dezembro de 2010 aplicavel a estabelecimentos produtores de
alimentos de origem animal, incluindo normas federais e municipais pertinentes ao
funcionamento de laticinios e a certificagdo pelo S.I.M.

Os dados coletados foram sistematizados em planilhas, permitindo a categorizagao das
nao conformidades por tipo (infraestrutura, higiene, processos, documentacao e equipamentos).
Posteriormente, realizou-se a comparagdo entre estabelecimentos certificados e nao
certificados, visando identificar padrdes recorrentes e pontos criticos que dificultam o
atendimento aos requisitos sanitarios exigidos.

No Anexo A, esta representado o Checklist de documentacdo e procedimentos exigidos
pelo Servigo de Inspecao Municipal (S.I.M.) para implantagdo de estabelecimentos de produtos
de origem animal. Documento que apresenta a relacao de projetos técnicos, licengas, registros,
memoriais e programas de autocontrole necessarios a regularizagdo de estabelecimentos junto
ao Servigo de Inspe¢do Municipal, visando ao atendimento das exigéncias sanitarias e legais

vigentes (Servigo de Inspecdo Municipal de Nossa Senhora da Gloria, 2026).

8 Resultados e Discussao

O Servico de Inspecdo Municipal (S.1.M.) possui nove estabelecimentos cadastrados,
dos quais quatro encontram-se em processo de implementacao do selo de inspe¢do, sendo 0s
laticinios de pequeno e médio porte responsaveis pela totalidade dos cadastros. Durante o
periodo avaliado, foram realizadas oito (8) visitas técnicas a estabelecimentos cadastrados e
quatro (4) a estabelecimentos que ainda ndo possuem o selo de inspecao.

Nos estabelecimentos sem cadastro no S.1.M., observou-se elevada frequéncia de ndo
conformidades estruturais e sanitarias, tais como corrosdao em equipamentos e freezers,
presenca de mofo em tetos e paredes, pisos irregulares com acumulo de 4gua e armazenamento
de queijos sem protecdo sanitaria adequada. Essas condi¢Ges representam riscos

microbioldgicos significativos, conforme descrito na literatura cientifica, especialmente no que
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se refere a qualidade de queijos artesanais brasileiros e & contaminag¢do por microrganismos
indesejaveis em produtos lacteos elaborados em condigdes higiénico-sanitarias inadequadas.

Os laticinios de pequeno porte enfrentam entraves relevantes para a obtencéo do selo de
inspecdo sanitaria, sobretudo em funcgéo da falta de assisténcia técnica especializada, necessaria
para 0 cumprimento das exigéncias legais e sanitéarias. A baixa articulacdo entre institui¢des
dificulta 0 acesso a linhas de crédito e financiamentos para adequacdes estruturais e aquisi¢ao
de equipamentos. Além disso, a insuficiéncia de treinamentos em Boas Préticas de Fabricacgéo,
a caréncia de orientacdo técnica para o correto direcionamento da planta industrial e as
limitacOes financeiras tornam o processo de regularizagdo mais oneroso e complexo para
agroindustrias de pequeno porte.

Em contrapartida, nos estabelecimentos em processo de adequacdo, foram constatadas
melhorias substanciais, incluindo melhor conservacdo dos equipamentos, organizacdo dos
fluxos de producdo e adocdo de controles sanitarios basicos. Esses avangos refletem o impacto
positivo da atuacdo integrada do Servico de Inspecdo Municipal, por meio da Secretaria
Municipal de Agricultura e Pecuaria, aliada a orientacdo técnica continua do médico
veterinario, que se mostra essencial para o fortalecimento das acdes de inspecdo, a formalizacdo
dos laticinios de pequeno porte, a elevacdo dos padrbes higiénico-sanitarios e a garantia da
qualidade e seguranca dos produtos destinados ao consumo humano, conforme apresentado no
Quadro 1.

Quadro 1. Principais ndo conformidades técnico-sanitarias observadas em estabelecimentos lacteos com e sem
cadastro no Servi¢o de Inspe¢do Municipal (S.1.M.).
Estabelecimentos em

Categoria avaliada Estabelecimentos sem ImplicacGes para

Infraestrutura
fisica

Equipamentos e
utensilios

Desenho higiénico
e fluxo de
producgéo

cadastro no S.1.M.

Pisos irregulares, com
rachaduras e acimulo
de agua; presenca de
mofo em tetos e
paredes
Equipamentos
corroidos, freezers
com oxidacéo e dificil
higienizacao

Fluxo cruzado entre
areas sujas e limpas;
auséncia de separacao
funcional

processo de
adequacéo ao S.1.M.
Pisos impermeaveis e
drenagem adequada;
reducdo ou
eliminacdo de mofo

Equipamentos em
melhor estado de
conservacgéo e
manutencdo regular
Organizacao do fluxo
produtivo com
separacdo parcial de
areas

a seguranca dos
alimentos
Reducéo do risco
de contaminacéo
ambiental e
microbioldgica

Menor risco de
contaminacéo
cruzadae
biofilmes
Prevencao de
contaminacéo
cruzada
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Armazenamento Queijos prontos para Produtos protegidos e Reducdo do risco

de produtos consumo armazenados = organizados em areas  de contaminacgdo
sem protecdo adequada = especificas pos-
processamento

Boas Praticas de Auséncia ou aplicagdo  Implementacéo inicial Melhoria gradual
Fabricacéo (BPF)  inadequada de BPF de BPF e rotinas de da conformidade

higienizacéao sanitaria
Registros e Inexisténcia de Inicio da adocdo de Rastreabilidade e
documentacao registros operacionais  registros basicos e controle do
POPs processo
produtivo
Orientacdo técnica Inexistente ou pontual ~ Orientacdo técnica Fortalecimento da

continua pelo S.I.M.  cultura de
seguranca dos

alimentos
Fonte: Elaborado pelo autor, 2026.

A falta de infraestrutura adequada e de conhecimento técnico séo barreiras significativas
a conformidade com requisitos de inspecdo sanitaria, como relatado em pesquisas que avaliam
a implementacdo de sistemas de seguranca alimentar em pequenas unidades de processamento
de laticinios (Muhammad et al., 2023; Vasconcelos, 2022).

Outro aspecto critico € a complexidade normativa e as dificuldades de interpretacdo por
parte de pequenos produtores, que muitas vezes carecem de assessoria técnica qualificada e
recursos financeiros para implementar Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) e sistemas de analise
de perigos. Este cenario é consistente com estudos que indicam que a adocdo de padrBes
minimos de qualidade é limitada por recursos e infraestrutura inadequados em pequenas
exploracOes leiteiras em paises em desenvolvimento. A literatura aponta que a harmonizacgéo
de normas e o fortalecimento institucional dos servigos de inspegdo, inclusive no nivel
municipal, sdo medidas estratégicas para reduzir barreiras e promover equidade entre pequenos
e grandes (Guimaraes, 2001; Holzapfel, Hampel-Milagrosa, 2020; Nogueira Silva et al., 2022).

Sob a perspectiva do desenvolvimento sustentavel, os resultados deste estudo dialogam
diretamente com os Obijetivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS) da Agenda 2030 da
Organizacdo das Na¢des Unidas, em especial 0 ODS 2 (Fome Zero e Agricultura Sustentavel),
ao promover a seguranca dos alimentos e o fortalecimento da producéo local; 0 ODS 3 (Saude
e Bem-Estar), ao reduzir riscos sanitarios associados ao consumo de alimentos de origem
animal; o ODS 8 (Trabalho Decente e Crescimento Econdmico), ao incentivar a formalizacéo
e valorizacdo das agroindustrias locais; e 0 ODS 12 (Consumo e Producdo Responsaveis), ao

estimular praticas produtivas mais seguras e sustentaveis (Bhat et al., 2022). Nesse sentido, o
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fortalecimento institucional dos servigos de inspe¢do municipal e a harmonizagdo normativa
configuram-se como estratégias essenciais para promover equidade, seguranca alimentar e

desenvolvimento territorial sustentavel.

9 Consideracdoes finais

Observa-se que o fortalecimento do Servigco de Inspecdo Municipal esta diretamente
relacionado a atuacdo estratégica da Secretaria Municipal de Agricultura, especialmente por
meio da ampliacdo da assisténcia técnica, da capacitacdo dos produtores em boas praticas de
fabricacdo e do incentivo a acgdes educativas no meio rural. Nesse contexto, a agricultura
familiar destaca-se como base da producédo leiteira local, demandando maior suporte para
adequacao as exigéncias sanitarias.

A vivéncia préatica proporcionada por este trabalho evidenciou que a fiscalizagao
sanitaria associada a capacitagdo técnica é fundamental para a inclusdo produtiva dos pequenos
produtores, assegurando a qualidade dos alimentos, a seguranca do consumidor e a valorizacao
da producédo familiar. Ademais, a realizacdo deste estudo contribuiu de forma significativa para
a formacgéo profissional da autora, ao possibilitar o contato direto com a realidade do SIM e
com os desafios enfrentados pelos laticinios de pequeno porte, fortalecendo competéncias
técnicas, senso critico e amadurecimento profissional.

Dessa forma, a atuacgdo técnica no SIM configura-se como instrumento estratégico para
o fortalecimento da agricultura familiar e da economia local, ao ampliar 0 acesso a mercados
formais de maneira segura e sustentavel, contribuindo para a geracéo de renda, a permanéncia

no campo e o protagonismo do municipio de Nossa Senhora da Gldria no setor lacteo.
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ANEXO A: Check-list de documentacdes e procedimentos exigidos pelo Servico de
Inspe¢ao Municipal (S.I.M) para implantacao de estabelecimento de produtos de origem
animal.

Documento que apresenta a relagdo a relagdo de projetos técnicos, licengas, registros,
memoriais e programas de autocontrole necessarios a regularizacao de estabelecimentos junto

ao S.I.LM., visando ao atendimento das exigéncias sanitarias e legais vigentes.
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Nossa Senhora da
SECRETARIA MUNICIPAL DE

M AGRICULTURAE

CONSTRUINDO O FUTURO PECUARIA

DA NOSSA GENTE

PROCEDIMENTOS GERAIS PARA INSTALAGAO DE ESTABELECIMENTOS DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL COM SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - S.I.M.
O Interessado devera solicitar através de requerimento VISTORIA DO ESTABELECIMENTO ou LAUDO DE
INSPE(,'AO PREVIA DO TERRENO ao DIRETOR (A) do SERVIGO DE INSPE(,'AO MUNICIPAL-S.1.M., bem como
assinar o TERMO DE COMPROMISSO, acatando as normas a que estara sujeito o estabelecimento.

EMPRESA:

DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA IMPLANTACAO DO SIM

N° DOCUMENTO S | N| NA | DATA
01 | PLANTA DE LOCALIZAGAO
02 | PLANTA DE SITUAGAO
03 | PLANTA BAIXA DOS PAVIMENTOS: Escala 1:50 ou 1:75
04 | CORTES, NO MINIMO DOIS: Escala 1:50 ou 1:75
05 | FACHADA: Escala 1:50 ou 1:75
06 | PLANTA DE COBERTURA: Escala 1:50 ou 1:75
07 | LAYOUT
08 | ACESSIBILIDADE EM ESCALA EM COMPREENSAO AOS ELEMENTOS
09 | ESPECIFICAGAO DOS MATERIAIS
10 | MEMORIAL DESCRITIVO CONTENDO
10.1 e InformagBes Técnicas do empreendimento;
e Normatizagdo adotada
e  Caracteristicas gerais: Quadro de dreas, informes sobre a
produgdo, etc
Fluxograma de cada produto fabricado
Descri¢do das atividades realizadas
Especificagbes sobre materiais de acabamento (IN 05 MAPA):
e  Piso, paredes, teto, esquadrias, lougas e metais.
11 | PROJETO ELETRICO
12 | PROJETO HIDROSSANITARIO: AGUA E ESGOTO SEM TRATAMENTO
13 | ART OU RRT DE TODOS OS PROJETOS. VALIDO SOMENTE DEVIDAMENTE
QUITADO
14 | LICENCA AMBIENTAL, EXPEDIDA PELO ORGAO OFICIAL
15 | ALVARA DE CONSTRUGAO EXPEDIDO PELA PREFEITURA MUNICIPAL
16 | COPIA DO CONTRATO SOCIAL, ESTATUTO OU OUTRO CORRESPONDENTE
17 | MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO
18 | MEMORIAIS DESCRITIVOS DOS ROTULOS PARA OS PRODUTOS
19 | BOLETIM DE EXAME DA AGUA DE ABASTECIMENTO
20 | CARTEIRA DE SAUDE DE TODOS OS MANIPULADORES DE ALIMENTOS
21 | REGISTRO DA EMPRESA NO CRMV/SE
22 | CONTRATO COM RESPONSAVEL TECNICO HOMOLOGADO NO CRMV/SE
23 | CERTIFICADO DE PROGRAMA DE CONTROLE DE INSETOS E ROEDORES
24 | POSSUIR OS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (BPF, APPCC, PPHO)
OBS.: 1. Ndo iniciar a construgdo ou a reforma do estabelecimento, sem que o projeto seja devidamente aprovado Pela
DIPOA/SIM.
2. A execugdo da obra sera acompanhada pela DIPOA/ SIM
3. Concluida a obra, sera realizado o Laudo de Inspegdo Final, estando de acordo, o Interessado devera requerer a
reserva do nimero do S.I.M. ao DIPOA/ SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
4.S - Sim, N — Ndo, NA —N&o se aplica.

MUNICIPIO DE NOSSA SENHORA DA GLORIA | CN.P.J./M.F. 13.113.626/0001-56
AV. MANOEL VENANCIO DA CUNHA 466 | NOVO HORIZONTE | FONE: 3411-1713 | CEP 49 .680-000
smapgloria@gmail.com | www.gloria.se.gov.br
simgloria.prefeitura@gmail.com
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