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RESUMO

MOTA, José Marcelo Oliveirddvaliacdo da Carcaca e do Mdusculdongissimus
Dorsi de Ovinos Santa Inés, Alimentados com Fontes Itérnativas de ProteinaSao
Cristovao-SE: UFS. 2010. 48 f. (Dissertacdo, Mestem Agroecossistemds).

A ovinocultura tem-se apresentado como uma dasespgd contexto socioeconémico da
Regido Nordeste do Brasil, pois gera oportunidatie®mprego e renda. Atualmente a
ovinocultura se apresenta como uma excelente atieanpara a diversificacdo da
producdo e aumento da rentabilidade das propriedadais. Neste contexto, vem se
destacando a producdo de carne ovina a qual tem isidulsionada pela sua alta
valorizagdo e elevada demanda por parte do consunfitravés do presente trabalho,
objetivou-se avaliar caracteristicas de carcaca eathe de cordeiros santa Inés, castrados,
alimentado com diferentes niveis de farinha de camaomo fonte de proteina e avaliar
0S componentes ndo carcaca e a composicdo quimicalisiculolongissimus dorsiOs
tratamentos utilizados foram dieta com 100% daefmat provinda do farelo de soja (FS);
dieta com 75% da proteina da soja + 25% da prowdneesiduo de camaréo (FS+25);
dieta com 50% da proteina da soja + 50% da protinaesiduo de camardo (FS+50) e
dieta com 25% da proteina da soja + 75% da protnasiduo de camardo (FS+75). O
delineamento experimental foi inteiramente casadbz(DIC) com quatro tratamentos e
quatro repeticdbes cada. As analises estatisticasdddos obtidos foram os seguintes:
andlise de variancia (ANOVA) e, quando o “F” aprgsa-se significativo, foi realizado
um teste de comparacdo de média denominado tuckayivel de 5% de probabilidade.
Concluiu que o uso da farinha de camardao em atéafbesenta-se eficiente em substituir
o farelo de soja para haver bom desenvolviment@dy#os e da carcacga.

Palavra-chave carne, farinha de camaréo, producao




ABSTRACT

MOTA, José Marcelo Oliveiré&Evaluation of the Carcass and of thé.ongissimus Dorsi
Muscle of Lambs Santa Inés, Fed with Alternative Rotein Source S&o Cristévao-SE:
UFS. 2010. 48 f. (Dissertation, Master Science gmo&cossistemas).

The production sheep has been presenting her emgph socioeconomic context
of the Northeast region of Brazil, because it pasdujob and gains opportunities. Now the
production sheep showed as excellent alternativgrmduct diversification and increase
of the profitability of properties. In this context is evidencing the production of sheep
meat which has been impelled by high valorizatiod high demand on part of consumer.
Through the present work, it was aimed evaluateasar characteristics and of meat of
lambs Santa Inés, castrated, fed with differentlewf shrimp meal as protein source and
to evaluate the components no carcass and analyemical composition of the
longissimus dorsmuscle. The used treatments were diet with 100%hefprotein of
soybean (SB); diet with 75% of the protein of s@me 25% of the protein of shrimp
residue (SB+25); diet with 50% of the protein oflsean + 50% of the protein of shrimp
residue (SB+50) and diet with 25% of the proteinsof/bean + 75% of the protein of
shrimp residue (SB+75). The experimental delineatasl randomized entirely (DRE) with
four treatments and four repetitions each. Thessizdl analyses of the obtained data were
the following: variance analysis and, when "F" gigant, test of average comparison was
tuckey in level of 5% of probability. The concludint the use of the shrimp meal in up to
75% is efficient in substituting the soybean.

Key word: meat, production, shrimp meal



CAPITULO |

1. Introducéo Geral

A sustentabilidade nos agroecossistema tem sidovende discussfes em varios
paises dependentes de indices positivos na prodigz@coteina animal para alimentacao
humana. Com o crescimento populacional do planetanecessidade cada vez maior de
aumento da producao, o homem tem utilizado contenvoracidade os recursos naturais e
em contra partida, tem ocorrido intensa degraddgameio ambiente, com a diminui¢cao
da biodiversidade.

O residuo do processamento do camardo, quandoojagadneio ambienta traz
dados sério ao mesmo e a utilizacao da farinhaohaido como uma fonte alternativa de
proteina em substituicdo ao farelo de soja pgmaducdo de proteina animal, € uma das
formas encontrada para diminuir os danos causadteamo.

A ovinocultura a presenta-se como uma das opcoenmexto socioecondmico da
Regido Nordeste do Brasil, pois, gera oportunidaieemprego e renda. Atualmente a
ovinocultura se apresenta como uma excelente atieanpara a diversificacdo da
producdo e aumento da rentabilidade das propriedadais. Neste contexto, vem se
destacando a producdo de carne ovina a qual tem isidulsionada pela sua alta
valorizagéo e elevada demanda por parte do consumaichbém

A ovinocultura possui borpotencial para aumentar a oferta de proteina arimal
alta qualidade, porém em muitas regides do paativaade é ainda de pouca expressao.
Isso se deve basicamente a estrutura de comeaciatizorecaria e a qualidade das carnes
normalmente oferecida aos consumidores.

No Nordeste do Brasil a ovinocultura € exploradeapgaoducdo de carne e pele,
exercendo papel de grande importancia socioecomdndc significativo acréscimo na
demanda pela carne ovina observado nos ultimos, aobsetudo nos grandes centros
urbanos, torna evidente a necessidade de prodoimirass que atendam as exigéncias
destes mercados, os quais tém demonstrado prager@oc animais jovens, com
aproximadamente 150 dias de idade e peso de caraggado entre 12 e 14 kg. Isso faz
com que seja necessaria a implantacdo de umaueatragroindustrial para abate de
peguenos ruminantes, especialmente na regido Nerdesa demanda reprimida resultou

no aumento das importacdes de carne ovina.



No sistema de producdo de carne, as caracterisficatitativas e qualitativas da
carcaca sao de fundamental importancia, pois eBtétamente relacionadas ao produto
final. No entanto, para a melhoria da produtividadeonhecimento do potencial animal
em produzir carne é fundamental e, entre as fopaas avaliar essa capacidade esta o
rendimento de carcaca. Sendo que no estudo decaaraavinas o rendimento €,
geralmente, o primeiro indice a ser consideradoesspndo a relacdo percentual entre 0s
pesos da carcaca e do animal.

Uma das peculiaridades da espécie ovina é apresdtaaficiéncia para ganho de
peso e qualidade de carne. Porém, a cadeia praddévcarne ovina no Brasil ainda
encontram-se desorganizadas. Existe baixa ofedanwioria dos produtores ndo esta
conscientizada da necessidade de se produzir darhea qualidade, levando ao mercado
animais com idade avancada contribuindo para dificcainda mais o aumento do
consumo. Dessa forma, a pratica de confinamentmifgerdisponibilizar ao mercado
consumidor um animal mais jovem com caracteristilgasarcaca desejaveis, o que pode
contribuir com a expansao do consumo.

Com relacdo a qualidade da carne ovina, o0 cord&i@ categoria animal que
apresenta a melhor carne por apresentar maior mduaixo teor de gordura e maior
capacidade de retencdo de agua, e € nesta fasepmpsenta maiores rendimentos de
carcaca e melhor eficiéncia de producgéo, devideakvada capacidade de crescimento.

A espessura de gordura subcutéanea tem papel redavarcomercializacdo da carne,
sendo fundamental no processo de resfriamentordagza A falta de gordura de cobertura
permite uma perda excessiva de Aagua, ocasionarldm da perda de peso, 0
escurecimento da carne durante o periodo de nesfni.

A carne ovina € uma fonte de proteina de altorvaiologico e esta presente na
dieta das populacbes de quase todos os paisedmAfia, os profissionais da saude
recomendam dietas com baixas calorias, baixo teorgorduras saturadas e baixo
colesterol a fim de reduzir o risco a saude congirabdo das artérias e infarto agudo do
miocéardio. Devido a estes aspectos, o0 conhecime&atocomposicdo tecidual, da
composicao centesimal e do teor de colesterol dee cavina adquire grande importancia,
fazendo-se necessarios estudos que identifiqueduim® mais saudaveis e que atendam a
de manda dos consumidoredentre fatores que determinam a qualidade da asté® a
composicdo quimica, a quantidade e qualidade dospaoentes gordurosos e as

caracteristicas organoléptica.



Ovino Santa Inés € a uma raca deslanada encornadpiase todas as regides do
Brasil. Esta raca surgiu do cruzamento das racasddoNova, Crioula e Bergamacia,
seguido de um periodo de selecdo natural e aatiffra auséncia de 1a, sendo uma
excelente alternativa para os criadores brasil@tesbuscavam animais de grande porte,
produtivos, de pélo curto e perfeitamente adaptadosondi¢cdes climéticas do Brasil.
Entre os animais deslanados do Nordeste, os daSag& Inés, juntamente com seus
mesticos, apresentam-se como a principal altemaiv que se refere ao aumento da
produtividade.sendo uma raca Santa considerada coefloradora do rebanho ovino
nordestino. As ovelhas apresentam excelente caguiilkbiteira para criar os cordeiros,
boa prolificidade e, em condi¢des favoraveis, podenférteis durante todo o ano. A raca
Santa Inés apresenta alta velocidade de crescimenpooduz uma carcaca de boa
qualidade, sendo uma raca de potencial para prodidgémeio sangue em cruzamentos
industriais. O padréo da pelagem inclui o branceemnelho, o preto e o malhado. Em
condicbes de pastejo, 0 peso de uma ovelha achdEaghegar a 60 kg e os machos podem

atingir 130 kg em sistema de confinamento.



2. REFENCIAL TEORICO

2.1 Importancia da Ovinocultura

A ovinocultura tem uma grande importancia para fag@o mundial, por apresentar
uma diversificagcdo de produtos como |4, pele, caneite. Essa atividade pode ser
encontrada em diversas regides do mundo. Que wedatividade de subsisténcia a
criacdo de animais em sistema de producdo avan@advVARENGA, 2003). A
Australia, China e a Nova Zelandia que concentraspectivamente, 28%, 14% e 9% do
efetivo mundial sdo os maiores produtores do raanino no panorama mundial. J& 0s
trés maiores rebanhos de ovinos da América Laéinas da Argentina, Brasil e Peru, que
juntos, representam 68,9% da populacéao total deoswda regido (DEVENDRA, 2002).

Segundo Nogueira Filho (2005), a criacdo de ovitee® inicio no Brasil pelos
colonizadores europeus e adaptaram-se muito beooradicbes adversas da caatinga
nordestina. Criados, inicialmente, confinados, tatam-se naturalmente as condicdes
adversas possibilitando e através da selecdo hatuaparecimento de novos tipos raciais
mais resistente, embora perdendo, obviamente, algul® suas caracteristicas produtivas,
como ganho de peso que as ragas que foram origimadansequentemente animais com
menor porte.

2.2 Raca Santa Inés

O ovino Santa Inés é uma raga nativa do Nordealdiro. Por suas caracteristicas
e pela informacao de técnicos e criadores queteeegsam de alguma forma pelo estudo
dos ovinos existentes na regiao, a raca Santddrié@gesultado de cruzamentos alternados
com as racas mais antigas do Nordeste - Morada (\evmelha e branca), Bergamécia e
Crioula. Os ovinos Santa Inés apresentam evidédemsaracteristicas herdadas tais como
as do Bergamacia no seu porte, tipo de cabecdasrel vestigio de 1a. Da raca Morada
Nova (vermelha e branca) a condi¢céo de deslanado.

O ovino Santa Inés é uma raca Nordestina. Resel@mtcruzamento de animais
(SRD) sem racgas definidas e animais da raca MoNala e Bergamacia Por suas
caracteristicas e pela informacao de técnicosaglames. Os ovinos Santa Inés apresentam

evidéncias das caracteristicas herdadas tais cerdo 8ergamacia no seu porte, tipo de



cabeca, orelhas e vestigio de 1&. Da raca Morada lermelha e branca) a condicédo de
deslanado.

A raca Santa Inés vem sendo difundida em grande garBrasil tropical devido a
sua rusticidade, produtividade e habilidade matapsadiversos climas brasileiros. E uma
raca de duplo propoésito: producédo de carne e @efganta Inés € um ovino deslanado de
porte grande, apresentando peso corporal em t@r89 kg para os machos e 60 kg para
as fémeas (animais adultos). Possui troncos fajtestos dianteiros e traseiros grandes e
ossatura vigorosa. Sua pelagem pode ser totalnbeatea, sendo permissivel mucosa e
cascos brancos, além de outros caracteres queademmwha maior influéncia do sangue
Bergamascia. Pode ser chitada pelagem branca cochasapretas e marrom esparsas por
todo corpo. Também pode ser vermelha comum nega MW pelagem totalmente
vermelha € uma caracteristica que denota a inflaeloccsangue Morado Nova.

As fémeas Santa Inés sdo 6timas maes, parindoirasdégorosos, em frequentes
partos duplos. Tém excelente capacidade leitera, @prumos corretos e boa insergcao de
Ubere. Sdo ovinos de porte grande e exigente enemies quando pretende-se que seja
expressada todo seu potencial produtivo.

A raca Santa Inés vem sendo criada em quase tedagiées do Brasil, devido a sua
capacidade de adaptacdo e sua rusticidade, prodaes e habilidade materna nos
diversos climas brasileiros. E uma raca de duptaam producdo de carne e pele. O
Santa Inés é um ovino que em alguns animais a@mascapresentam algum vestigio de
&, de porte grande, apresentando peso corporaloem de 80 kg para os machos
podendo passar dos 120 kg quando em sistema dmamehto ja as fémeas pesa em
média 60 kg podendo passar dos 90 kg quandinedak. Possui troncos fortes, quartos
dianteiros e traseiros grandes e ossatura vigofisa.pelagem e bastante diversificada,
nao sendo permissivel mucosa e cascos brancos.

As fémeas Santa Inés sdo Otimas maes, que divelaaoa producdo de leite,
consegue criar bem os cordeiros nascidos de paplogi Seus aprumos sao corretos e um
posicionamento de Ubere. S&o ovinos de porte granexigente em nutrientes quando

pretende-se que seja expressada todo seu poteradaltivo.



2.3 Produgéo e Consumo de Carne Ovina

Na Europa, a revolucdo industrial, o0 aumento ddastrias de beneficiamento e o
crescimento da populacdo urbana, foram respons@edis maior poder de compra e
consumo de carne. Devido a esta maior demandayimgsopassaram a ser uma fonte de
carne de grande importancia. Seguiu-se entao,endelyimento das racas para corte, tao
conhecidas atualmente e difundidas em todo o m(@d&dO et al. 1997).

Na Europa, com a industrializacdo e a migracaoogalpcdo da zona rural para os
grandes centros, com iSso ocorreu uma maior cgéalae dinheiro e consequentemente
um aumento no consumo de carne. Devido a esta m@manda, oS ovinos tiveram um
papel muito importante na producdo de proteinardgem animal. Seguiu-se entédo, a
necessidade do desenvolvimento das racas pare, ¢édd conhecidas atualmente e
difundidas mundialmente (OTTO et al. 1997).

Quando se trabalha com animais destinados a prodigzéarne, faz-se necessario a
determinacdo do peso ideal para abate. Essa deé@doi deve estar baseada nas
exigéncias do mercado consumidor ja que, de um rgedal, o consumidor deseja uma
carcaca com alta proporcéo de carne, adequadarpéopde gordura e uma reduzida
proporgao de 0ssos (SANTOS, 1999).

Quando se trabalha com animais de corte, o ideakése tenha um peso ideal ou
seja uma maior quantidade de musculo, uma boatooheate gordura e uma reducdo no
peso de 0ssos. Essa determinacdo deve atendedigEnceas do mercado consumidor ja
gue, de um modo geral, o ele quem determina o @r¢8ANTOS, 1999).

O peso e idade de abate ideais variam muito estracas ovinas; no entanto, deve-
se procurar abater animais jovens, com caracta$stde carcaca que atendam as
exigéncias do consumidor, pois, com o avancar aldeido animal tende a depositar menor
guantidade de tecido muscular, enquanto o tecigmsol tende a aumentar (MACEDO et
al. 2000).

Entre as racas ovinas ha uma variacdo muito granile o peso e a idade de abate,
devemos estar atento ao mercado consumidor, polBELMO requer animais jovens.
Animais com idade avancada tende acumula maiortgiaale de tecido adiposo e menor
guantidade de tecido muscular. (MACEDO et al. 2000)

A producéo de carne ovina € uma atividade econodeagrande importancia para o

pais, entretanto, em determinadas regides do Bedsidinda € mal explorada. O consumo



de carne ovina, assim como varia entre paisesrasilRsta variacdo se da entre regides,
sendo que a cadeia produtiva desse tipo de camé h&m organizada. A falta de uma
oferta de cordeiros em quantidade e de forma caesi@ara o mercado, bem como a
producao de carne de baixa qualidade, prejudicaszicnento do consumo de carne ovina
no pais. O produtor de carne ovina tem como prah@pjetivo produzir em quantidade,
pois € por quilograma de cordeiro que ele normalenerecebe. Entretanto, essa
caracteristica de comercializacdo pode introdunr nmercado animais com carcacas
pobres, de animais velhos e mal acabados.

A producédo de carne ovina é uma atividade econddecgrande importancia para o
pais, entretanto, em determinadas regifes do Betsibinda € mal explorada. O consumo de
carne ovina, assim como varia entre paises, ndl Bsta variagcdo se da entre regides, sendo
gque a cadeia produtiva desse tipo de carne namnéobganizada. A falta de uma oferta de
cordeiros em quantidade e de forma constante par@cado, bem como a producédo de carne
de baixa qualidade, prejudica o crescimento dowuange carne ovina no pais. O produtor de
carne ovina tem como principal objetivo produzir goantidade, pois € por quilograma de
cordeiro que ele normalmente recebe. Entretansa, egracteristica de comercializacdo pode
introduzir no mercado animais com carcacgas poldeeanimais velhos e mal acabados.

No Nordeste brasileiro, o consumo de carne ovimalaaié baixo, 0 que esta
associado a menor oferta e a qualidade do produtercializado, que muitas vezes é
originada de animais velhos com baixa qualidadeateaca, resultantes de deficientes
critérios de selecao para o abate, estocagem mercializacdo. De acordo com Siqueira
et al. (2001), o mercado nacional de carne ovimasielo abastecido, principalmente, com
carcacas de animais velhos, pois a maioria dosuppoEs ndo fornece ovinos com um
padréo de carcaga para os abatedouros, 0s qusismaaioria sdo ilegais, ndo garantindo
qualidade do produto ao consumidor.

Conforme Vida et al. (2006), o rebanho mundial ovenda ordem de um milhdo de
cabecas, apresentando um decréscimo médio anuBlL8& nos ultimos 12 anos. No
Brasil, o efetivo da regi&do sul, onde predominagasdanadas, observou-se uma queda de
50% entre 1980 e 2001 enquanto nas regides onderpiegam as racas deslanadas, se
verifica aumentos de efetivo, no Nordeste de 13,8aumento mundial médio do
consumo de carne ovina é de 0,45%, mostrando quercado continua em expansao.
Ainda, segundo esses mesmos autores, em nivel dadoemundial destaca-se a Europa

como maior comprador de carne ovina com a importagdUS$ 1,4 bilhdo, seguido do



continente americano com a importacdo de US$ 3®dlies e a Asia com US$ 362,1
milhdes.

De acordo com Silva Sobrinho (2001), no inicicddaada 0 consumo per capita de
carne ovina no Brasil ndo ultrapassava 30 g/habitamo, enquanto que na Australia e
Nova Zelandia, o consumo médio chegava a 20 kdgér#biano, havia, portanto um
consumo insignificante de carne ovina.

Simplicio (2001), afirmou que o consumo da cami@a bem como da caprina,
cresceu muito nos ultimos anos, porém, segundmabtas, as duas juntas ainda nao
superam a quantia de 1,5 kg/habitante/ano, quatidaiito pequena em comparacao ao
consumoper capitano Brasil das carnes de bovinos, suinos e avesl@z2 28 kg,
respectivamente).

Além disso, de acordo com o Anualpec (2006), csuoro per capita de carnes do
brasileiro esta por volta dos 77,3 kg/hab/ano, @ende carne ovina representa menos que
1% deste montante.

A preferéncia pela carne ovina apresenta aspeotosits, como a busca por carne
macia com pouca gordura e muito musculo. Devidstaseaspectos é fundamental a
implantacdo de técnicas racionais de criagdo, @sanaior produtividade por area e
obtencdo de carne de melhor qualidade, buscandodext@as crescentes exigéncias do
mercado consumidor (ZEOLA, 2002). No sistema delygéo de carne ovina, devem-se
destacar os aspectos quantitativos relacionadascaga, pois o conhecimento dos pesos e
rendimentos dos principais cortes da carcaca s@wias para enriquecer a avaliagdo do
desempenho animal (ZUNDT et al. 2001)

O cordeiro é a categoria animal que fornece caenmelhor qualidade e apresenta,
nessa fase, os maiores rendimentos de carcacaeeafiaiéncia de producédo, devido a sua
velocidade de crescimento (PIRES, 2000). Segundari®® Safudo (1996), como
consequéncia dos diferentes sistemas de produgas ecas nele implicadas, o mercado
de carne ovina apresenta uma grande variabilidamke dhracteres quantitativos e
qualitativos que definem os diferentes tipos decagas comercializadas. Essa
variabilidade ndo constitui um inconveniente par&oanercializacdo, representa uma
consideravel vantagem, por permitir oferecer aocat® carcacas diferentes que podem
satisfazer as mais diferentes preferéncias da diaman



2.4 Qualidade e Rendimento de Carcaca

A cor da carne é o indice de frescor e qualidades iblavio para o consumidor.
Normalmente carnes escuras séo rejeitadas peloradorp que associa essas a carnes
velhas ou carnes oriundas de animais mais madpootgnto carne dura. Determinar a
qualidade nado é tao facil. Essa qualidade est&ioelda com a saude e o gosto do
consumidor. Com relacdo a saude, procura-se atotdntarcacas com baixos teores de
gorduras saturadas e colesterol. Ja a preferéocizomsumidor de diferentes paises ou
regides € bastante variavel e por causa disso lzalamga diversidade nos sistemas de
mercado da carne ovina. O sabor e 0 aroma da o&rmna sao alterados pela idade do
animal e pelas condi¢cdes de criacdo e manejo. Aeade cordeiro tem sabor suave e cor
mais clara, quando comparada com aquela de anadalts, sendo, portanto, preferida
pelos consumidores. Dessa forma, a oferta de cara@imais adultos no mercado, muitas
vezes, compromete a imagem do produto. (BRESSAIN 2001).

A carcaca € o componente do peso vivo de maior calmercial. Todavia, o valor
individual de um ovino para producédo de carne #nesio por meio do rendimento de
carcaca, que expressa a relagdo percentual enpresos de carcaga e do animal. Varios
fatores afetam as caracteristicas quali-quantitstila carcaca, entre eles, o genotipo, o
peso ao abate, a idade e a nutricdo (SILVA SOBRINRID1). Ainda Osoério e Safiudo
(1996), citam o peso da carcaca, a idade cron@gpgicestado de engorduramento e a
conformacdo como critérios basicos que prevalegantodos os sistemas de avaliacdo de
carcacas vigentes nos distintos paises do mundaadps no comeércio internacional de
carne.

Uma carcaca de boa qualidade possui elevada pémpate musculos, reduzida
proporcdo de 0ssos e cobertura de gordura subeutéa@az de evitar desidratacdo
excessiva e escurecimento da carne quando mantidaraara fria (OSORIO et al. 2002).

Os aspectos relacionados ao abate e a carcacanigsaaspecializados para corte
devem ser conhecidos para que estratégias de raglaoto sejam conduzidas, no sentido
a aumentar a eficiéncia produtiva e a satisfacds donsumidores. Dentre as
caracteristicas temos o rendimento de carcacaragdlo da carne e cobertura de gordura
subcutédnea. A avaliagdo das medidas corporais dosai produtores de carne

(profundidade de costela e comprimento da linhdaiso) € importante, pois as mesmas



indicam o rendimento de carcaca e a capacidadestiligee respiratoria dos animais
(SANTANA, 2001).

A utilizacdo de medidas que possam ser correlagamaom as composicoes da
carcaca é de grande valia para se evitar o prooeesoso da dissecacao total da mesma.
Neste contexto, a 122 costela tem sido apontada aproorte que melhor expressa a
propor¢cdo de musculo, gordura e 0sso (SILVA e PIRIBO0). Através dessas medidas
diminuem o custo com mé&o de obra no processo daaigdo e a quase totalidade das
carcacas podem ser comercializadas, além do fase g@der estimar as proporcdes dos
diferentes tecidos na carcaca inteira.

A partir dos pesos da carcaca quente e fria, sbulados os rendimentos de
carcaca. Quando se obtém o peso da carcaca queotgeso da carcaca apos O
resfriamento, por diferenca, temos o valor da pdedfiquido. Essa diferenca pode chegar
entre 2 a 3% (24 horas de refrigeracéo). Sao ampeate peso ao resfriamento, as quais
dependem da quantidade de gordura de cobertupmnssvel pela protecdo da carcacga e
diminuicdo das perdas de umidade. Como € comeaiti a carcaca fria, o rendimento
considerado é chamado de comercial, diferentem@dmteendimento da carcaca quente
(GARCIA,1998).

O rendimento de carcaca é um dos principais fatapes est4 diretamente
relacionado com a qualidade desta. Fatores conue ida animal, raca, sexo, idade ao
abate, velocidade de crescimento, sistema de atgéme cruzamento sdo importantes na
estimativa do rendimento dos diversos tecidos dzaca (PEREZ, 1995).

A valorizacdo da carcaca ovina depende da relagéie peso vivo e idade, sendo
gue a meta € a busca de animais que atinjam maieses a menores idades. Atualmente
considera-se peso vivo de abate de 30 - 32 kggzam@achos, com rendimentos de carcaca
que variam de 40 a 50%, levando-se em considerag@mnformacéo da carcaca, que
envolve o desenvolvimento e perfil das massas nargsue a quantidade e distribuicdo da
gordura de cobertura (SILVA SOBRINHO,2001).

Segundo Zeola (2002), existem variacdes no rendonda carcaca entre sexos.
Machos inteiros crescem mais rapidamente do quedémenquanto machos castrados
exibem caracteristicas intermediarias. Se estegrfosbatidos a mesma idade, os machos
produziriam carcagas mais pesadas que a dos measioados, que por sua vez pesariam
mais do que as das fémeas. Considerando taisrijeseo conteudo de gordura tende a

ser maior nas fémeas, seguido dos machos castradesor nos machos inteiros.



2.5 Analises Quimica da Carne

De acordo com Prata (1999), a composicdo centesimalarne ovina apresenta
valores médios de 75% de umidade, 19% de proté¥age gordura e 1,1% de matéria
mineral, sendo que estes valores podem oscilaurgdb de fatores como raga, sexo, peso
ao abate, ambiente, dieta e estado de acabameatorndal.

O teor de proteina na carcaca dos animais domgdficonui com o0 aumento da
idade, enquanto a quantidade de lipidio aumentgo,Ldeve-se procurar abater ovinos
jovens, desde que apresentem pesos de carcaca to@ispaom a exigéncia do
consumidor (MACEDO et al. 2000). Essa diminuicddear de proteina da carcaca deve-
se ao aumento da proporcéo de gordura e 0SSO cEssga, isto €, tecidos que possuem
baixos teores desse nutriente.

A gordura é o componente da carcaca que apresaita wariacao, influenciada
principalmente pelo sistema de terminacdo, pelotyem e pela razdo idade/peso do
animal. E uma questéo de fundamental importancim Vista a aversdo do consumidor
moderno pelo excesso de tecido adiposo (MACEDQ 2080a).

Segundo Madruga et al. (2002), o teor de goréuiraportante na formacdo do
aroma carneo caracteristico da espécie. Madrug¥ ) 1&ambém afirma que o aroma e o
sabor caracteristicos da carne estédo diretamelaigomrados ao teor de gordura presente
no musculo.

Na maioria dos mercados, o excesso de gordura ataw flue mais afeta a
comercializacdo da carne. Assim, o aumento no gaszarcaca pode elevar o rendimento
de carcaga, no entanto rendimentos altos podem assaciados a excessivo grau de
gordura, ou baixa percentagem de componentes métitaintes da carcaca (GARCIA et
al. 2004).
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CAPITULO Il

CARAPTERISTICAS DE CARCACA E DA CARNE DE CORDEIROS SANTA
INES, ALIMENTADO COM DIFERENTES NIVEIS DE FARINHA  DE
CAMARAO COMO FONTE DE PROTEINA *

1.RESUMO

Caracteristicas de carcaca e da carne de cordeirdSanta Inés, alimentados com
diferentes niveis de farinha de camardo como font#e proteina Sao Cristovao-SE: UFS.
2010. 48 f. (Dissertacéo, Mestrado em Agroecosaese.

Através do presente trabalho, objetivou-se avalaacteristicas de carcaca de cordeiros
santa Inés, castrados, alimentado com diferentessnie farinha de camardo como fonte
de proteina. Os tratamentos utilizados foram gsiises: dieta com 100% da proteina
provindado farelo de sojgFS); dieta com 75% da proteida farelo de soja 25% da
proteina do residuo de camardo (FS+25); dieta ¥ &a proteinalo farelo de soja
50% da proteina do residuo de camarao (FS+50)a& aben 25% da proteirdo farelo de
soja+ 75% da proteina do residuo de camar&o (FS+78jedida que aumentou o nivel de
farinha de camardo em substituicdo ao farelo de@ soprreu um aumento em valores
absoluto no rendimento de carcaca quente (RCQndimento de carcaca fria (RCF). A
circunferéncia de pernil diminui a medida que @lfiade soja foi substituido por farinha
de camardo. Como conclus@erificou que a medida que aumenta o nivel de farinha de
camardo em substituicdo ao farelo de soja ocormeeatn, em valores absolutos, no
rendimento de carcaca quente (RCQ) e rendimeniwadmca fria (RCF). A associacao
entre proteina vegetal e proteina animal produzyaores absolutos, maiores pesos dos
cortes carneos e seus rendimentos.

Palavras- Chave:area de olho de lombo, espessura de gordreadimento

1.Professor Orientador: Dr. Alfredo Acosta Back&spartamento de Zootecnia da
Universidade Federal de Sergipe — UFS. Campus del&Eristovao-SE.



2. ABSTRACT

Characteristics of the carcass of lambs Santa Inésastrated, fed with different levels
of shrimp meal as protein source S&o Cristovao-SE: UFS. 2010. 50 f. (Dissertation,
Master Science in Agroecossistemas).

Through the present work, it was aimed at to evalwarcass characteristics of lambs
Santa Inés, castrated, fed with different levelslaimp meal as protein source. The used
treatments were the following: diet with 100% oé throtein of soybean (SB); diet with
75% of the protein of soybean + 25% of the shriegdue (SB+25); diet with 50% of the
protein of soybean + 50% of the shrimp residue B-and diet with 25% of the protein
of soybean + 75% of the shrimp residue (SB+75). feasure that we increased the
amount of shrimp meal the yield of hot and coldccaas increases. Measured that increased
the level of shrimp meal in substitution to the Isegn occurred an increase in absolute
values in the yield of hot carcass (YHC) and cadcass (YCC). the ham circumference
reduces the measure in that the soybean was suwbdtiby shrimp meal. As conclusion
was verified that the measure that increases tred &8 shrimp meal in substitution to the
soybean happens increase, in absolute valuesgigie¢ld of hot carcass (YHC) and cold
carcass (YCC). The association between vegetabteiprand animal protein produces, in
absolute values, larger weights of the section raedttheir yield.

Words - key: carcass, income, meat, shrimp meal



3. INTRODUCAO

Uma importante funcéo da producéo animal € forneaere de boa qualidade para a
alimentacdo humana. Para cumprir este papel, osasrequerem nutrientes em correta
proporcdo nas dietas (ARAUJO et al. 2004). Istaag,exigéncias em nutrientes dos
animais devem ser supridas corretamente.

As proteinas sdo de fundamental importancia naealatdo, porquanto estédo
intimamente relacionadas com 0s processos vitascdhlas e, consequentemente, do
organismo. Como as proteinas sdo formadas por sv&@rinoacidos, o organismo
necessita dos mesmos para sintetizar as suasgwgpateinas. Entretanto, com excec¢ao
de alguns aminoacidos mais simples, o animal ndsegue sintetizar com a suficiente
rapidez a maioria dos aminoacidos e alguns corslderessenciais ndo sao sintetizados
pelo organismo, sendo, portanto, necessaria arsganga na dieta.

Os animais jovens possuem exigéncia protéica edeyaut estarem em crescimento
e, consequentemente, em fase de formacdo musoalagual a proteina atua como o
principal constituinte. As proteinas podem apremeaita, média ou baixa disponibilidade
no ramen. Muitas proteinas fornecidas aos rumigasde degradadas rapidamente pelos
microorganismos do rimen, enquanto outras, paaticidnte aquelas de origem animal,
sdo resistentes a degradacdo ruminal e, porta&ida;asideradas “proteinas passante”. Os
microorganismos ruminais produzem a proteina hactr considerada de médio a
elevado valor bioldgico através da utilizagcdo ddrogénio derivado das proteinas
provenientes da dieta. A proteina do alimento dstiélida entre 0 que € degradada no
rimen, tornando-se incorporado na proteina micnab@u perdido como amoénia, e 0 que
nao é degradada no ramen podendo ser digerido aueda e absorvido no jejuno e ilio
(BACKES et al. 2001).

Conforme Oliveira et al. (2002), as proteinas dgeon animal sdo aqueles que
possuem a maior quantidade de moléculas naturanpassante. Dentre estes alimentos a
farinha de peixe destaca-se, devido ao seu graaldehioldgico e ao elevado conteudo de
aminoacidos essenciais, sendo ainda rica em vigmnprincipalmente a B12, em acidos
graxos e minerais apresentando resposta positigaraatilizada na dieta para ruminantes.
Outro sub-produto utilizado é a farinha de pena gusonsiderada uma fonte protéica
valiosa, em razédo do seu elevado teor protéico eadm custo por unidade de proteina,

sendo rica em aminoacidos sulfurados, principalmeisteina.



O Ministério da Agricultura e Pecuéria (MAPA) puddu em 25 de marcgo de 2004 a
Instrugcdo Normativa N° 8 que proibe em todo o tteid nacional a producdo, a
comercializacdo e a utilizacdo de produtos destmad alimentacdo de ruminantes que
contenham em sua composicdo proteinas e gordurasiglen animal. Entretanto, em
instituicbes de pesquisa os trabalhos envolvendteima passante de origem animal para
ruminantes encontram-se liberados o que justifiesabzacao deste trabalho.

No sistema de producdo de carne, as caracterisgicagitativas e qualitativas da
carcaca sao de fundamental importancia, pois ebtétamente relacionadas ao produto
final. No entanto, para a melhoria da producéo erautividade o conhecimento do
potencial do animal em produzir carne é fundamentahtre as formas para avaliar essa
capacidade, esta o rendimento de carcaca. No edaudarcacas ovinas o rendimento €,
geralmente, o primeiro indice a ser consideradoesspndo a relacdo percentual entre os
pesos da carcaca e do animal.

Uma das peculiaridades da espécie ovina é apresdtat@&ficiéncia para ganho em
peso e qualidade de carne. Porém, a producdo ercializacido de carne de ovinos no
Brasil ainda encontram-se desorganizadas. Apreseaibea oferta e a maioria dos
produtores ndo estdo conscientizados da necessii@dse produzir carne de boa
qualidade, levando ao mercado animais com idadacada, que vém contribuir para
dificultar ainda mais o aumento do consumo. Dessad, a pratica de confinamento
permite disponibilizar ao mercado consumidor unmahimais jovem com caracteristicas
de carcaca desejaveis 0 que pode contribuir corpansedo do consumo (ALVES et al.
2003).

A carne ovina no Brasil possui baixo consumo, pp@mente devido a ma
qualidade do produto comercializado (GARCIA et 2000). Para que a ovinocultura
brasileira possa consolidar sua participacdo nacader interno e competir também no
mercado externo, € fundamental que maior atengacdada a melhoria da qualidade da
carne. Atualmente, a maior parte da carne ovindaafa no pais é proveniente de animais
com idade avancada e baixa qualidade de carcacdA® PIRES, 2000; GARCIA et al.
2000).

A idade ao abate influéncia diretamente as caifatiters quantitativas das
carcacas, o0 rendimento e proporcdo de componedmgancaca e também o teor de
gordura e a proporcao de ossos (BUENO et al.2Ga)e-se dizer que também influéncia

diretamente nas caracteristicas qualitativas daa¢ar Segundo Osorio et al. (1998), como



consequéncia dos distintos sistemas de producécseas racas, 0 mercado da carne ovina
apresenta grande variabilidade dos caracteresitpiaais e qualitativos que definem os
diferentes tipos de carcacas comercializadas.

Segundo Garcia et al. (2003), o estudo das cardagassomo finalidade avaliar
parametros subjetivos e objetivos, os quais esl@cionados com aspectos qualitativos e
quantitativos das mesmas. As medidas da carcagadgucombinadas com o peso, séo
preditores satisfatorios de sua composi¢cdo em gardaisculo e osso. O conhecimento
dos pesos e rendimentos dos principais cortes dzagza permite interpretacdo do
desempenho animal. Entre os cortes, a perna édevada 0 mais nobre, por encontrar-se
nela o maior acumulo de massas musculares.

As medidas realizadas na carcaca séo importantesi pooprias, pois permitem
comparacdes entre tipos raciais, pesos e idadesbate, sistemas de alimentacdo, e
também pela suas correlagbes com outras medida®rauos tecidos constituintes da
carcaca, possibilitando a estimacdo de suas ceslici@s fisicas, evitando, dessa forma, o
oneroso processo de dissecacédo de carcaca ( SLMA2900).

O conhecimento dos pesos e rendimentos dos prieapetes da carcaca permite
interpretacdo do desempenho animal (MACEDO, 2008)unicos cortes padronizados na
maior parte das regides criatérias de ovinos saaleta e a perna, porém para os demais
cortes ocorre variagdo, em funcédo dos costumesnagi (GARCIA, 1998). Conformacéo
adequada indica desenvolvimento proporcional dasintis regides anatbmicas que
integram a carcaca, de modo que as melhores coaféen sdo alcancadas quando as
partes de maior valor comercial estdo bem prondasi@OLIVEIRA et al. 2002).

Na avaliacdo da musculosidade da carcaca variazdostém sido utilizados para
avaliar essa caracteristica sendo a relacdo migordara, a area de olho de lombo e o
indice de musculosidade da perna variaveis aceta® importantes indicadores desse
parametro Ao estudarem-se as caracteristicas @jfixag e quantitativas da carcaga ovina
deve-se levar em consideracéo o sistema alimemtayeadtipo (NERES et al. 2001), bem
como a idade e o sexo do animal (ROSA et al. 2@fi®),sé&o os principais fatores a afetar
a composicao fisica da carcaca de ovinos. Seguntia Sobrinho (1999), a
musculosidade da carcaca foi definida como a espes® muasculo relativa as dimensdes
do esqueleto animal, e a conformagdo como a espedsunusculo e gordura relativa as

dimensdes do esqueleto. No entanto, apesar deéémoistdessas claras definicbes as



medidas objetivas de musculosidade ndo tém sidtbrosadas devido as dificuldades em
se medir a profundidade dos musculos.

Rosa et al(2005), relatam que o crescimento dos diferentadds que compdem a
carcaca nao ocorre num mesmo ritmo e, desta foamapedida que o0s animais
desenvolvem-se ocorrem mudancas na composicaorabgms mesmos. Segundo estes
autores, o tecido 6sseo apresenta crescimentoggremaquanto que a gordura deposita-se
tardiamente e o tecido muscular apresenta crestamsométrico, ou seja, N0 Mesmo
ritmo da carcaca. Macedo et al. (2000), descrevam & gordura € 0 componente da
carcaca que apresenta maior variagao, influenc@daipalmente pelo sistema de
terminacdo, pelo gendtipo e pela razdo idade/pescardmal, sendo uma questao
fundamental, pois existe a aversdo do consumiddiemo pelo excesso de tecido adiposo.

Objetivou-se com esse trabalho avaliar o efeitditkrentes niveis de substituicdo
do farelo de soja por farinha de camardo sobra@teristicas de carcaca de cordeiros

santa Inés.



4. MATERIAL E METODOS

O presente trabalho foi realizado nas dependémna®ZO (Departamento de
Zootecnia) da UFS - Universidade Federal de Serdgualizada no municipio de Sé&o
Cristovdo, Sergipe. Os animais foram mantidos emfimamento, sendo alojados
aleatoriamente em baias individuais com bebedoucomeedouro. Foram utilizados 16
ovinos machos da raca Santa Inés, castrados, fidedtis e vermifugados contra
endoparasitos e ectoparasitos.

A composicao da farinha de camarao utilizada neabalho foi a seguinte: Ms(%)
90; Pb(%) 37; NDT (%) 60; Ca(%) 2,7; Mg(%) 0,1; B (8,0 e K(%) 0,4

Houve um periodo de 15 dias de adaptacdo dos aniwsabaias e a dieta. Apos,
foram distribuidos aleatoriamente em seus respectitatamentos: dieta com 100% da
proteina provinda do farelo de soja (FS); dieta @&% da proteina do farelo de soja +
25% da proteina do residuo de camarao (FS+255 dah 50% da proteina do farelo de
soja + 50% da proteina do residuo de camarédo (FSt+8ita com 25% da proteina do
farelo de soja + 75% da proteina do residuo deacnFS+75). A composicdo da racao
utilizada nos tratamentos foram a seguintes: F&)at0, milho (%) 46, farelo de soja (%)
13,2, farinha de camarao (%) 0, calcario (%) 0s@l€%) 0,2 ; Feno (%) 40, milho (%) 46,
farelo de soja (%) 9,8, farinha de camaréo (%opkario (%) 0,7 e sal (%) 0; Feno (%) 40,
milho (%) 46, farelo de soja (%) 6,8, farinha denegdo (%) 8, calcéario (%) 0,4 e sal (%) O
; Feno (%) 40, milho (%) 46, farelo de soja (%), 3&inha de camarao (%) 12, calcario
(%) 0,1 e sal (%) O.

Os animais foram pesados no inicio e a cada 28atiaatingirem o peso de abate
(34 kg). Foi realizado um jejum de solidos de 12aBoApods atingir o referido peso de
abate os animais foram sacrificados a partir da unmsensibilizacdo por atordoamento e
sangrados por sec¢ao das artérias cardtidas ejugidares. Apds a sangria foi retirada a
pele, visceras, 6rgdos internos, patas seccionadasnivel das articulagbes tarso-
metatarsianas a carpo-metacarpianas e cabecarsatziom nivel da articulagdo atlanto-
ocipital. Foram feitas as seguintes medidas utiivauma fita métrica na carcaca:
comprimento de carcaga obtido através da distéeiee o bordo anterior da sinfise
isquio-pubiana e o bordo anterior da primeira dasten seu ponto médio; profundidade
do peito obtido entre o dorso e 0 0sso externaiecanferéncia da perna; circunferéncia

da perna obtida na parte superior da perna, empast@mais larga.



Foram obtidos os componentes ndo constituintes aleaga (cabeca, visceras,
orgéos, pele e membros) e o peso da carcaca (D) o qual € obtido através da
pesagem da carcaca logo apos a retirada dos contpsm&io constituintes da carcacga. O
rendimento da carcaca quente (RCQ) foi determinmeda razdo entre o peso da carcaca
quente e o0 peso em jejum ((PCQ/PV jejum) x 100ktétmmrmente as carcagas foram
transportadas e acondicionadas em geladeira daf@jua&tirada todas as divisérias para
gue essas carcacas ficassem amarradas pelos telodGaembros posteriores , no sentido
vertical, a uma temperatura entre 4°C e 5°C poperiodo de 24 horas. Apds, as carcacas
foram pesadas para obtencdo do peso da carca¢R@fg e se determinou o rendimento
da carcaca fria: razao entre o peso da carcaca migpeso em jejum ((PCF/PV jejum) x
100). Em seguida, com estes dados foi determingurda por resfriamento (indice de
quebra): ((PCQ-PCF)/PCQ) x 100).

Apoés resfriamento as carcagas foram divididasifodgnalmente ao meio com serra
fita, sendo a meia carcaga esquerda seccionada@no gortes principais, de acordo com
as recomendactes de OSORIO et al (1998), senes: @siscoco, paleta ou brago, perna
ou quarto e costilhar. O pescoco foi separado daca em sua extremidade inferior entre
a ultima vértebra cervical e a primeira toracicap#leta foi obtida por intermédio da
seccao da regido axilar, através do corte dosdaeayde unem a escapula e 0 Umero a
regido toracica da carcaca. O costilhar resultodale cortes, o primeiro entre a ultima
vértebra cervical e a primeira toracica, e o seguaidtre Ultima vértebra toracica e a
primeira lombar. A perna foi separada da carcacasemextremidade superior entre a
altima vértebra lombar e a primeira sacral.

A espessura de gordura foi medida com a utilizalggam especimetro, obtido na
gordura subcutanea localizado na area de olho dbdgAOL). Para determinacdo da
mesma, foi colocada uma folha de transparénciaesobcorte feito entre a 12 13
costela e desenhado sobre ela o contorno do mdsongpssimus dorsio que possibilitou
a posterior obtencdo da area em aparelho de lelauéaea foliar (LI - 3100 Li-cor, Area
Meter).

O delineamento experimental foi inteiramente casadb (DIC) com quatro
tratamentos e quatro repeticdes cada. As analatisticas dos dados obtidos foram os
seguintes: andlise de variancia (ANOVA) e, quandbB’capresentou-se significativo, foi

realizado um teste de comparacao de média tuck®), (



5. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 1 estdo demonstrados os dados refer@mtesso vivo, peso de carcaca
quente e fria e rendimento de carcaca quente ddganimais dos diferentes tratamentos.
Observa-se nessa tabela que ndo houve diferent@éstesas para nenhum parametro
avaliado.

Tabela 1 — Valores médios e coeficiente de varig€a8 de rendimento de carcaca de
ovinos da raca Santa Inés, alimentados com difeseniveis de farinha de
camardo como fonte de proteina

Variaveis Nivel de farinha de camaréo (%) CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0

PV (kg) 34,075 34,688 34,088 34,363 12,8

PCQ (kg) 15,900 16,150 16,213 16,650 11,0

PCF (kg) 15,338 15,745 15,775 16,150 11,5

RCQ (%) 46,67 46,56 47,56 48,45 15,2

RCF (%) 45,01 45,39 46,28 47,00 16,5

PV = Peso vivo ao abate; PCQ = peso de carcacaeji®F = Peso de carcaca fria; RCQ = Rendimento de
carcaca quente; RCF = Rendimento de carcaca fria.

O peso ao abate de 34 kg foi pré-estabelecido iemido experimento a fim de
obter uma carcaca com boa conformacéo. Osério. €1208), descrevem que existe um
peso Otimo para sacrificio dos animais em que pgogdo de muasculo € maxima, a de
0ssO0 minima e a de gordura suficiente para propuacia carcaca as propriedades de
conservagao e a carne suas propriedades senscigidas.

Observa-se na tabela 01 que a medida que aumergoardidade de farinha de
camardo o rendimento de carcaca quente e fria adémeando o rendimento importante
na hora de comercializagdo do produto isso podecterido devido a qualidade da
proteina by pass encontrada nos produtos de orm@mal. Marques et al. (2007),
trabalhando com ovinos Santa Inés com peso médabate de 30kg. Encontraram valores
meédios para peso de carcaca quente de 13,50 & &A@ peso de carcaca fria de 13,12 a
8,20, sendo inferiores ao encontrado no presseatialho.

Obesrva-se na Tabela 01 que a medida que aumemtivelade farinha de camarao
em substituicdo ao farelo de soja ocorreu um awreamtvalores absoluto no rendimento

de carcaca quente (RCQ) e rendimento de carcacéRGF). Os valores meédios obtidos



para os rendimentos de carcaca fria (45,92%) edmaca quente (47,31%) sao inferiores
ao encontrado por Tonetto et al. (2004), que thamalo com cordeiros lle de Franga x
Texel abatidos quando atingiram em torno de 30OkwyoBtraram valores médios para
rendimento de carcaca quente de 49,94 % e paraceafda de 48,79 %. Porém, os
valores aqui encontrados foram proximos aos obdesvaor Marques et al. (2007) que
trabalhando com diferentes niveis de flor-de-sealaieta de cordeiros Santa Inés, os
guais encontraram valores médios de 44,65 % parmglimentos de carcaca fria e de
46,36 % para rendimentos de carcaca quente.

No grafico 01 pode-se visualizar os valores refeera rendimento de carcaga

guente e rendimento de carcaga fria.

Gréfico 01 — No Grafico 01 pode-se visualizar adat de rendimento de carcaca quente
(RCQ) % e fria (RCF) %.

Observa-se no Gréfico 01 a diferenca, em valorseslatw, obtido com relagdo ao
rendimento de carcaca quente (RCQ) e rendimentcadmca fria (RCF) dos ovinos a
medida em que consomem racdo com niveis crescht@d, 50, 75%) de farinha de
camardo em substituicdo ao farelo de soja. Isse,gdvavelmente, ser explicada devido
a substituicdo do farelo de soja pela farinha deatdo que € uma proteina de origem
animal e considerada uma proteina passante.

Na Tabela 2 estdo demonstrados os dados referamtesmprimento de carcaca,

profundidade de peito, circunferéncia de pernaesspa de gordura e area de olho de



lombo dos animais dos diferentes tratamentos. @&s® que ndo houve diferencas

significativa para nenhum parametro avaliado.

Tabela 02 — Valores médios e coeficiente de vanig€d/) das medidas da carcaca de
ovinos da raca Santa Inés, castrados, alimentaolos diferentes niveis de
farinha de camardo como fonte de proteina

Nivel de farinha de camarao

Variaveis CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0

CC (cm) 59,87 60,25 63,00 61,12 6,0

PP (cm) 18,25 20,00 18,50 18,75 10,4

CP (cm) 38,37 38,12 37,10 37,75 7,4

EG (mm) 3,25 3,75 3,50 4,25 46,5

AOL (cm?) 10,075 12,723 12,088 13,993 21,2

CC = Comprimento de carcaca; PP = Profundidadesde; ©CP = Circunferéncia de pernil; EG = Espessura
de gordura; e AOL = Area de olho de lombo.

Observa-se na Tabela 02 que o tratamento em atédéS8abstituicdo do farelo de
soja por farinha de camardo é eficiente para comepto de carcaca (CC), sendo que o
tratamento a 50 % foi superior, em valores gegs, tratamentos 75 %, 25 % e 0,0 %,
respectivamente. Para circunferéncia de pernil ,(GRjual também houve diferenca em
valores gerais, o tratamento 0,0 % foi o que aptesemaior circunferéncia seguida dos
tratamentos 25 %, 75 % e 50 %, respectivamentear@d®ais que receberam maior
percentagem de farinha de camardo apresentaram desenvolvimento da carcaca em
comprimento 0 que proporcionou um maior tempo pdesenvolvimento de sua
conformacdo, portanto essa demora repercutiu, petwente, em uma menor
circunferéncia de pernil. Dantas et al. (2008)oatraram comprimento médio de carcaca
entre 51,18 a 57,75 (cm), valores esses inferiacegncontrado no presente trabalho,
esses valores encontrados pelos referidos autqeessifcado devido ao peso vivo médio
dos animais serem inferiores a o0 encontrado n@ptesrabalho.

Observa-se no presente trabalho que a circunfer@ecpernil diminui a medida em
que o farelo de soja foi substituido por farinhacdenardo provavelmente isso ocorreu
devido esses animais apresentarem carcaca maiessa @arte da musculatura ainda néo
estava totalmente desenvolvida. Medeiros et alD9R6ncontraram os seguintes valores
para circunferéncia de pernil 32,06, 30,43, 29.62937 valores esses inferior ao

encontrado no presente trabalho.



Observa-se na Tabela 2 que houve diferengca emegadtisolutos para espessura de
gordura (EG), sendo que o tratamento a 75 % foersup em valores absolutos, aos
tratamentos 25 %, 50 % e 0,0 %, respectivamentmedida que houve acréscimo de
farinha de camardo como fonte de proteina ocomeaamitantemente um acréscimo no
nivel de adicdo de fuba de milho para manter a dseenergética. O fuba de milho é mais
degradavel do que o farelo de soja e, portantoasedo é melhor aproveitado o que pode
proporcionar uma maior deposicdo de gordura aumeafaonseqientemente, a espessura
de gordura. Observa-se também que para esse pardrmeve um coeficiente de variacao
elevado mostrando maior variagdo nos dados indagdobtidos, talvez pelo fato de ter-se
usado um especimetro e ndo um paquimetro.

No Gréfico 02 pode-se visualizar os valores refie®era espessura de gordura
encontrados em todos os tratamentos.

Grafico 02 — No Grafico 02 pode-se visualizar ododade espessura de gordura (EG) mm.

No trabalho de Ribeiro et al. (2001), foi encontraal espessura de gordura de
2,81mm, 3,75mm e 2,31mm na carcaca de borregodellBrance inteiros, castrados e
Hampshie Down castrado. Esses animais se encomtrama pastagem e foram abatidos
aos doze meses de idade. Valores esses infermeagantrado no presente trabalho. Vale
salientar que os animais do presente estudo estsdasistema de confinamento, portanto
€ natural encontrar valores superiores aos aniemisistema de pastagem. Bueno et al.
(2000), avaliando as caracteristicas de carcaggbdmrdeiros da raca Suffolk, abatidos
com idade média de 90, 130 e 170 dias, alimentados silagem de milho e racédo



concentrada (19,69% de PB), encontraram gordurausifea (mm): 0,3, 1,4 e 2,9,
respectivamente. Também inferior aos dados do meeseabalho, porém os animais
usados pelos referidos autores possuiam idade rmeqoe pode ter contribuido para uma
menor espessura de gordura.

Observa-se na Tabela 02 que houve diferenca emnegaabsolutos para area de
olho de lombo (AOL), sendo que o tratamento a 7®isuperior, em valores absolutos,
aos tratamentos 25 %, 50 % e 0,0 %, respectivamisste mostra um efeito da adicdo da
proteina passante no desenvolvimento muscular d@gz Portanto, ao adicionar-mos
uma maior propor¢cdo de proteina de melhor qualidadmoacitica e passante podera
ocorrer um melhor efeito no desenvolvimento musaddacarcaga, refletindo diretamente
na area de olho de lombo.

No gréafico 03 pode-se visualizar os valores reteera area de olho de lombo

encontrados em todos os tratamentos.

Grafico 03 — I\nI$ Gréfico 03 pode-se visualizar odoga de area de olho de lombo (AOL)
c

Cunha et AL. (2008), trabalhando com ovinos Sanés lencontraram valor médio
para area de olho de lombo de: 9,60, sendo esganfo valor médio encontrado no
presente trabalho que foi de 12,21

Na Tabela 03 estdo demonstrados os dados referaotpeso do pernil, peso da
paleta, peso do costilhar, rendimento do pernidireento da paleta e rendimento do



costilhar dos animais dos diferentes tratamentbse@a-se nessa tabela que houve efeito

do tratamento sobre as variaveis, peso do pescaguanento do pescoco.

Tabela 03 — Médias, coeficiente de variagédo (C\$) mesos (g) e rendimento (%) dos cortes
comerciais de ovinos da raca Santa Inés, castratimgntados com diferentes
niveis de farinha de camardo como fonte de proteina

Variaveis Nivel de farinha de camardo CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0
Peso do Pernil (g) 2619 2912 2721  2.799 17,2
Peso da Paleta (g) 1.262 1.268 1.398 1.306 13,7
Peso do Costilhar (g) 3.110 3.310 3.155 3.266 14,4
Peso do Pescoco (g) 7250 1.147* 698,0° 768,0° 30,7
Rendimento de Pernil (%) 34,15 36,99 34,50 3466 ,711
Rendimento de Paleta (%) 16,45 16,10 17,72 16,17 0,3 1
Rendimento de Costilhar (%) 40,55 42,04 40,0 40,44 9,4
Rendimento de Pescoco (%) 4,710 7,280 4,420° 4,750° 285

Médias com letras diferentes na mesma linha diféps@,05), pelo teste de tukey

Observa-se nessa tabela que houve efeito do tratarsebre as variaveis, peso do
pernil, peso da paleta, peso do costilhar e comsgginente rendimento de paleta e
rendimento de costilhar. No tratamento s6 com dadd soja o resultado para esses
parametros anteriormente citados foi inferior abaimento que utilizou a proteina animal
associada a proteina vegetal. Essa associacaor@ommu um melhor desenvolvimento
muscular da carcaca devido, provavelmente, a adighama proteina passante e de
melhor valor biolégico.

Carvalho et al. (2006), encontraram valoresiosgara peso de pernil entre
3.180 a 3.730 g e para paleta valores médio enttd®@e 2.460 g, valores superiores ao
encontrado no presente trabalho que foi de 2.619X2g para pernil e de 1.262 a 1.398¢g
para paleta o que pode ser explicado pelo pescondédabate dos ovinos, estudados pelos
referidos autores (46,7 a 55,0 kg). Alves et a008), encontraram valores médios para
peso de pernil entre 2.320 a 2.790 g e para pegmléta entre 1.290 a 1460 g, valores
esses proximos ao encontrado nesse trabalho. Detnghs(2008), /no trabalho realizado
com caracteristicas da carcaca de ovinos Sandadnéontraram peso médio de costilhar
entre 891 a 1422 g, valores inferiores ao encootras$se trabalho. Porém, Urano et al.



(2006), encontram valores médio para costilhar eer8r245 e 3.389 (g), valores
semelhantes ao presente trabalho.

Os valores de peso do pescoco e rendimento de quesguesentam diferencas
significativas (P<0,05) no tratamento em que oldade soja foi substituido por farinha de
camardo a 25,0%. O que provavelmente ocorreurfoietro na separagcédo desta parte
(pescoco-paleta) da carcaca. Alves et al (200%)preararam valores médio para peso de
pescoco de 750 a 860 g, semelhante aos valoresteadms no presente trabalho, com
excecao do tratamento com 25 % de farinha de cantaréd apresentou valores médio
superior o pode ser justificado, provavelmentep peto na separagao do pescogo-paleta.

No gréfico 4 pode-se visualizar os valores refa®iat pescoco, paleta, costilhar e

pernil encontrados em todos os tratamentos.

Gréfico 04 — No Grafico 04 pode-se visualizar ogdaga de peso de pescoco, paleta,
costilhar e pernil (kg).

Observa-se no gréafico acima que o sistema aliménédiciente para os pesos dos
cortes paleta, costilhar e pernil da carcaca. Eartte, foi observado que com aumento da
inclusao da farinha de camardo como fonte de matecorreu um aumento em valores

médios para quase todos os parametros estudados.



6.CONCLUSOES

A Farinha de camardo pode substitui em até 75%etofde soja com eficiéncia nas
caracteristicas da carcacga. Porem precisa dagdiéerdo MAPA.
A associacao entre proteina vegetal e proteinaammduz, em valores médios,

maiores pesos dos cortes carneos e seus rendimentos
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CAPITULO llI

NAO COMPONENTES DE CARCACA E COMPOSICAO QUIMICA DO
MUSCULO LONGISSIMUS DORSIDE CORDEIROS, SANTA INES

1.RESUMO

Nao Componentes de carcaca e composi¢do quimica mdsculo longissimus dorside
cordeiros, Santa Inés.Sao Cristévao-SE: UFS. 2010. 48 f. (DissertacaostiMdo em
Agroecossistemas).

Através do presente trabalho, objetivou-se avabsrcomponentes ndo carcaca € a
composicdo quimica do muscutngissimus dorside cordeiros Santa Inés, alimentado
com diferentes niveis de farinha de camardo contefale proteina. Os tratamentos
utilizados foram os seguintes: dieta com 100% déepra provinda do farelo de soja (FS);
dieta com 75% da proteina do farelo de soja + 2&%rdteina do residuo de camardo
(FS+25); dieta com 50% da proteina do farelo da $050% da proteina do residuo de
camardo (FS+50) e dieta com 25% da proteina dtofdee soja + 75% da proteina do
residuo de camardo (FS+75). O peso da pele aumentotpdos os tratamentos que
receberam farinha de camardo. A medida que utibzamma quantidade maior de farinha
de camardo houve um aumento de deposicdo de @roteédmo conclusédo a farinha de
camardo é uma fonte de proteina eficiente paratigubso farelo de soja no
desenvolvimento da carcaca. Conclui-se também qusoala farinha de camardo em até
75% apresenta-se eficiente em substituir o farelegja para haver bom desenvolvimento
dos 6rgdos e podemos ainda concluir que a farighaamardo proporciona um bom
desenvolvimento do tecido muscularldmgissimus Dorsi

Palavras-Chave:gordura, matéria seca, 6rgaos, proteina

1.Professor Orientador: Dr. Alfredo Acosta Backaspartamento de Zootecnia da
Universidade Federal de Sergipe — UFS. Campus de&Eristovao-SE.



2. ABSTRACT

Components no carcass and chemical analysis of th@ngissimus dorsimuscle of
lambs, Santa Inés.S&o Cristévao-SE: UFS. 2010. 48 f. (DissertatMaster Science in
Agroecossistemas) .1

Through the present work, it was aimed componeatsancass evaluate and analyze the
chemical composition of théongissimus dorsimuscle of lambs Santa Inés, fed with
different levels of shrimp meal with protein sourdde used treatments were diet with
100% of the protein of soybean (SB); diet with 76Pthe protein of soybean + 25% of the
shrimp residue (SB+25); diet with 50% of the protef soybean + 50% of the protein of
shrimp residue (SB+50) and diet with 25% of thet@roof soybean + 75% of the protein
of shrimp residue (SB+75). The weight of the skioreased in all the treatments that
received shrimp meal. Measured that we used arlargeunt of shrimp meal there was an
increase of protein deposition. As conclusion thensp meal is protein source efficient to
substitute the soybean in development of the car€@sncluded that the use of the shrimp
meal in up to 75% was efficient in substituting Hug/bean for occurred good development
of the organs and we can conclude that the shrir@l provides a good development of
Longissimus Dorsi

Word-key: fat, dry mater, organs, protein



3. INTRODUCAO

Nos ultimos anos, tem-se observado uma crise necadermundial de & e, em
consequéncia, a producao de carne surge comoadit@rpara os ovinocultores. Com isso,
tem-se verificado um numero crescente de pesquésizadas com a espécie ovina,
principalmente no que se refere a producdo de camteetanto, pouca atencdo tem sido
dada aos componentes e 0rgaos corporais desseasani@ontudo, deve-se entender que
dentro de um sistema intensivo de producdo de cain@, para que se obtenha maximo
rendimento econdmico, deve-se considerar o aniomabam todo. Nesse sentido, quando
é sacrificado um animal, além da carcacga, obtéous®es componentes do peso vivo, 0S
quais, também sao aproveitaveis. Esses compon@besarcaca podem ser aproveitados,
sendo que alguns deles servem como alimento, paimsente no Nordeste, para
populacdo humana como por exemplo a cabeca, cofigacbracéo, os rins, os pulmdes e
o trato digestivo. Uma vez que o peso relativo dmsstituintes ndo carcaga com seus
conteudos podem chegar até cerca de 60% da magszmatodo animal vivo. O nao
aproveitamento adequado destes constituintes atmemgresentar perda de alimento e
matéria prima, representa também consideraveisipogj econdmicos para os produtores (
CARVALHO et al. 2005).

Dos componentes ndo carcaca, as visceras re@@agnpelo coragdo, pulmdes,
figado, rins, intestinos e estbmagos, podem septar em média 20% do peso vivo, um
rendimento extremamente significativo que poderseertido em lucro para o produtor,
visto que estas podem ser utilizadas na culin&t@malmente, os pesos das visceras
aumentam proporcionalmente com o aumento do peabate (COSTA et al. 2005).

Muitos fatores podem afetar o crescimento dos &rgéernos e, entre eles, destaca-
se o nivel nutricional (GERASEEV et al. 2007). \dariestudos indicam que a restricao
alimentar resulta em decréscimo nas taxas metalétlo animal. Assim, a diminui¢ao
significativa na disponibilidade de proteina e gigrafeta marcadamente o tamanho
desses 0Orgaos, numa tentativa do organismo de wimseus gastos com a mantenca
(GERASEEV et al. 2008).

Oliveira et al. (2002), avaliaram o efeito da irséla de dejetos de suinos na dieta de
cordeiros confinados sobre o tamanho de seus Ong&osos. Verificaram que os animais
que receberam a dieta sem o0s dejetos e que apresendior valor energético, tive maior

proporcao de intestino delgado, expresso em p@gent do peso do aparelho digestivo.



Clementino et al. (2007), também verificaram aumetineares de peso do figado, bago e
rins de cordeiros Santa Inés, em resposta a eledas@niveis de concentrado na dieta.

As curvas de crescimentos dos tecidos (6sseo, mansewdiposo), em funcao da
idade dos animais, apresentam padrdes distintosmm@ulos tém crescimento mais
acelerado em animais mais jovens e a gordura aypeeseescimento mais acentuado em
animais mais maduros, sendo que 0s 0ssos apreser@nor velocidade de crescimento
que os demais componentes (SANTOS et al. 2001 ¥alientar que esse crescimento
menor do tecido 0sseo acontece em uma idade maigada, ou seja, a0 nascimento o
crescimento 6sseo dos animais esta em plena atézida

Segundo Rosa et al. (2002), a gordura é o tecidmaler variabilidade no animal,
seja do ponto vista quantitativo, seja por suaidistdo e funcdo bioldgica fundamental
de armazenamento de energia para os periodosatses@limentar.

O teor de tecido adiposo na carcaca ovina é fatarehinante de sua qualidade. A
gordura €, de todos os componentes da carcacde agjues apresenta maiores variagoes
qualitativas e quantitativas. De acordo com PrE889), a composicao centesimal da carne
ovina apresenta valores medios de 75% de umid&dé,de proteina, 4% de gordura e
1,1% de matéria mineral. Estes valores podem osuilen 0 estado de acabamento do
animal, resultando em diminui¢cdo das porcentagensrateina e agua e elevacdo do teor
de gordura na carne.

Objetivou-se com esse trabalho avaliar os compesendio carcaca e analisar a
composicao quimica do musculengissimus dorside cordeiros Santa Inés, castrados,
alimentado com diferentes niveis de farinha de camaom fonte de proteina em

substituicao ao farelo de soja.



4. MATERIAL E METODOS

O presente trabalho foi realizado nas dependémna®ZO (Departamento de
Zootecnia) da UFS - Universidade Federal de Serdgualizada no municipio de Sé&o
Cristovdo, Sergipe. Os animais foram mantidos emfimamento, sendo alojados
aleatoriamente em baias individuais com bebedoucomeedouro. Foram utilizados 16
ovinos machos da raca Santa Inés, castrados, fidedtis e vermifugados contra
endoparasitos e ectoparasitos.

A composicao da farinha de camarao utilizada neabalho foi a seguinte: Ms(%)
90; Pb(%) 37; NDT (%) 60; Ca(%) 2,7; Mg(%) 0,1; B (8,0 e K(%) 0,4

Houve um periodo de 15 dias de adaptacdo dos aniwsabaias e a dieta. Apos,
foram distribuidos aleatoriamente em seus respectitatamentos: dieta com 100% da
proteina provinda do farelo de soja (FS); dieta @&% da proteina do farelo de soja +
25% da proteina do residuo de camarao (FS+255 dah 50% da proteina do farelo de
soja + 50% da proteina do residuo de camarédo (FSt+8ta com 25% da proteina do
farelo de soja + 75% da proteina do residuo deacnFS+75). A composicdo da racao
utilizada nos tratamentos foram a seguintes: F&)a10, milho (%) 46, farelo de soja (%)
13,2, farinha de camarao (%) 0, calcario (%) 0s@l€%) 0,2 ; Feno (%) 40, milho (%) 46,
farelo de soja (%) 9,8, farinha de camaréo (% pkario (%) 0,7 e sal (%) 0; Feno (%) 40,
milho (%) 46, farelo de soja (%) 6,8, farinha denegdo (%) 8, calcéario (%) 0,4 e sal (%) O
; Feno (%) 40, milho (%) 46, farelo de soja (%), 3&inha de camarao (%) 12, calcario
(%) 0,1 e sal (%) O.

Os animais foram pesados no inicio e a cada 28atiaatingirem o peso de abate
(34 kg). Foi realizado um jejum de solidos de 12aBoApds atingir o referido peso de
abate os animais foram sacrificados a partir da umsensibilizacdo por atordoamento e
abatidos por seccao das artérias carotidas e pmjakres. Apds a sangria foi retirada a
pele, visceras, 6rgdos internos, patas seccionadasnivel das articulagbes tarso-
metatarsianas a carpo-metacarpianas e cabecarsatziom nivel da articulagéo atlanto-
ocipital.

Logo apdés o abate foram obtidos os componentesad®@a (cabeca, visceras,
orgaos, pele e membros) e realizada a pesagemlelaQse 6rgaos foram separados das
visceras e pesados individualmente, seguido també@mpesagem dessas visceras.

Posteriormente, a carcaca foi transportada aod#draw de tecnologia da carne e realizado



a dessecacdo do muscudmgissimus dorstla carcacaidentificado e colocado em saco
plastico. Esses tecidos foram colocados em frgemarposteriores realizacfes das anélises
quimica.

O musculoLongissimus dordioi seco em estufa a 65°C para obtencdo da ma€cia
parcial e apos triturado em moinho tipo Willepm peneira de 1mm para posterior
determinacdo dos teores de matéria seca, proggrdura e matéria mineral. Essas analises
foram realizadas conforme metodologia descritaSiloa e Queiroz (2002).

O delineamento experimental foi inteiramente cazadb (DIC) com quatro
tratamentos e quatro repeticbes cada. As analsesisticas dos dados obtidos foram os
seguintes: analise de variancia (ANOVA) e, quandt-"oapresentou-se significativo, foi

realizado um teste de comparacao de meédia tuck#), (



5. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 4 estdo demonstrados os dados referaotpgeso de coracdo, figado
pulmdes, rins, visceras, gordura renal mais a g@glyprdura mesentérica, e pele. Observa-

se nessa tabela que ndo houve diferencas estatigtica nenhum parametro avaliado.

Tabela 4 - Médias, coeficiente de variacdo (CV) abwacdo, figado, pulmdes, rins,
visceras, gordura mesentérica e interna e courgramas, de ovinos da raca
Santa Inés, castrados, alimentados com diferentesisnde farinha de
camardo como fonte de proteina

Variaveis Nivel de farinha de camarao (%) CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0

Coracédo 132,0 148,0 160,5 147,0 17,4

Figado 562,0 661,0 614,0 615,0 9,3

Pulmdes 345,0 381,0 417,7 391,0 19,9

Rins 85,0 93,5 90,5 96,5 13,2

Visceras 7.820 7.792 7.563 7.313 23,9

Gordura renal+ 830,5 669,0 734.,5 826,0 20,1

pélvica

Gordura 277,0 3275 250,0 303,5 38,0

mesentérica

Pele 1.912 2.500 2.237 2.050 15,2

Observa-se na Tabela 4 que houve diferenca, enregalgerais, para coragao,
figado, pulmdes e rins em relacdo ao tratamente@¥a utilizacdo de uma proteina “by
pass” encontrada no residuo de camarao. Provaviepmaorreu um aumento na atividade
metabolica do figado e, conseqlentemente, ocasioaaur desenvolvimento desse 6rgao.
Ainda devido a maior atividade do figado provaveiteeocorreu aumento da circulacao
sanguinea ocasionando um maior desenvolvimentooda;@o e rins. Esses dados séo

melhores visualizados no grafico 5 apresentadxabai



Gréfico 05 — No Gréfico 05 pode-se visualizar odata de peso de coragdo, figado e
pulmdes. (g).

Segundo Carvalho et al. (2005), em trabalho zadt com ovinos sem raca
definida, utilizando os sistemas de confinamensuplementacdo em campo e “creep-
feeding” encontraraPm valor médio para figado deg6®8 coracdo de 160g. Os valores
foram superiores aos encontrados no presentehabal

Observa-se na tabela 4 que o peso, em valoressbd#se visceras diminuiram com
a substituicdo do farelo de soja pela farinha deatdao. Os tratamentos a 50% e 75%
apresentaram, em valores absolutos, menores paseali@ et al. (2005a), encontraram
valor médio para visceras de ovinos em pastagetiftale-85 suplementados de 8.075g,
sendo esse valor inferior ao encontrado no presetialho.

Pode-se observar que o peso da pele aumentou eva txd tratamentos que
receberam farinha de camaréo. Provavelmente, essento pode ter ocorrido devido a
melhor qualidade aminoacitica da proteina ofertadesses animais, ou seja, fonte de
proteina “by pass”. Isso acontece devido ao fatquidea pele é formada essencialmente de

proteina (epiderme e pelo), portanto a exigén@&pra desse tecido € elevado.



Louvandini et al.(2007), em trabalho realizadomc ovinos confinados,
encontraram valor médio para pele de 1.446g. @ vaédio encontrado por esses autores
foi inferior ao encontrado no presente trabalho.

Podemos observar que a gordura renal mais a @éldiminuiu quando
adicionamos a farinha de camarao nos tratamentser@mos que a gordura mesentérica
no tratamento com 75% de proteina provinda dalfargle camarédo foi a que apresentou
maior valor. Provavelmente, isso tenha ocorridoidtea um aumento do fuba de milho
para manter a dieta isoenergética. O fuba de réilimais digestivel do que o farelo de soja
e, portanto é melhor aproveitado originando mai@ntidade de tecido adiposo. Medeiros
et al.(2008), trabalhando com ovinos da ragca MohNwlza confinados, encontraram valor
meédio superior para gordura mesenterica e valoranéftrior para gordura renal.

Observa-se que houve diferenca, em valores absplptoa peso de pulmdes a
favor dos animais alimentados com farinha de camd&vavelmente, esse maior peso
foi devido a aumentos da atividade metabdlica esegilentemente ocorreu uma maior
atividade da circulagdo sanguinea e por conseqiémaiior atividade respiratoria.
Carvalho et al. (2005a), trabalhando com cordeiers pastagem de Tifton-85,
encontraram valores médio superior aos dados pamdps encontrados no presente
trabalho. Vale apena salientar que os autores féoide trabalho pesaram pulméao mais
traquéia o que ndo foi feito nesse trabalho.

Na Tabela 5 estdo demonstrados os dados refer@mtpseso de osso, musculo, e
gordura. Observa-se nessa tabela que ndo houverdiés significativas para nenhum

parametro avaliado.

Tabela 5 — Médias e coeficiente de variagéo (C\$)tdoidos 6sseo, muscular e adiposo da
carcaca, em gramas, de ovinos da raca Santa &s#sdos, alimentados com
diferentes niveis de farinha de camarédo como foateroteina

Variaveis Nivel de farinha de camaréo (g) CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0

Osso 3.155 3.714 3.552 3.125 20,2

Musculo 9.165 9.905 9.375 9.827 10,9

Gordura 2.735 2.308 2.603 3.001 21,3

Total 15.055 15.927 15.530 15.953




Observa-se na tabela 5 que houve diferenca, emegaderais, para peso do 0sso,
gordura e musculo. Com relagcéo ao 0sso os tratasgone receberam farinha de camaréo
tenderam a possuir, em valores absolutos, maioes®sp provavelmente devido a
utilizacdo da farinha de camaréo o qual possuiaeleteor de minerais, principalmente de
calcio.

Podemos observar que houve diferenca, em valoresluab, para o peso do
musculo. Todos os tratamentos que receberam fadelmmarao tiveram o peso maior,
em termos absoluto, de que o tratamento somentdareto de soja. O musculo necessita
de uma boa proteina para o seu desenvolvimentooway®imente quando usamos a
farinha de camardo, por se tratar de uma protegnarigem animal, ocorre um maior
desenvolvimento do tecido muscular proporcionarafseqientemente maior peso.

O tratamento com 75% de proteina provinda da farida camarédo foi o que
apresentou maior quantidade de gordura na cargagaprovavelmente acorreu devido a
maior adicdo do fuba de milho para manter umaadedenergética. Os animais desse
tratamento também mantiveram, em média e em vahldveslutos, maior consumo de
matéria seca e isso, provavelmente, colaborou gaeahouvesse maior deposicdo de
gordura. O amido encontrado no fuba de milho é mgsstivel do que o do farelo de
soja, sendo melhor aproveitado e proporcionandonair deposito de tecido adiposo.

No grafico 6 abaixo pode-se visualizar os valoeferentes a 0sso, musculo e

gordura encontrados em todos os tratamentos.

Grafico 06 — No Gréfico 06 pode-se visualizar ododa de peso de o0sso, musculo e
gordura (kg ).



Segundo Cunha et al. (2008), trabalhando com ovid@sraca Santa Inés
confinados encontraram 0s seguintes valores mpdia 0sso, musculo e gordura
3.639,9.513 e 1.032. Foram encontrados, no pretabtho valores superior, semelhante
e inferior aos dados encontrados pelos autoresaapiana musculo, osso e gordura,
respectivamente. Ja Piola (2009), trabalhando amehegos em confinamento, encontrou
valor médio para o0sso, musculo e gordura de: 2.93®6 e 2.620, respectivamente.
Foram encontrados, no presente trabalho, valofesidn para osso e semelhantes para
musculo e gordura, ao comparar-se com os dadosteados pelo autor acima.

Na Tabela 6 estdo demonstrados os dados refer@ranalise quimica de matéria
seca, proteina, extrato etéreo e matéria minefade®a-se nessa tabela que ndo houve
diferencas estatisticas para nenhum parametrcadoali

Observa-se na Tabela 6 que para matéria seca n&e dderencas estatistica e os
valores apresentados, em termos gerais, foram santes. Também é observado que a
medida que utilizou 50% e 75% de farinha de camlaoi®e um aumento de deposicéo de
proteina. Provavelmente, isso ocorreu devido @&zagfio da uma proteina de origem

animal.

Tabela 6 - Médias, coeficiente de variacdo (CV)apamoteina, gordura total e matéria
mineral, em percentagem da matéria seca do teaidoutar dd_ongissimus
Dorsi de ovinos da raca Santa Inés, castrados, alimentzmio diferentes
niveis de farinha de camarédo como fonte de proteina

Variaveis Nivel de farinha de camaréo (%) CV (%)
0,0 25,0 50,0 75,0

Matéria seca 88,45 89,87 88,45 89,0 6,3

Proteina 76,12 75,74 78,07 78,04 59

Extrato etéreo 24,33 22,65 21,32 23,02 28,8

Matéria Mineral 3.900 3.965 3.950 3.900 12,9

No extrato etéreo pode-se observar que todos temeatos que utilizaram a
farinha de camarao, tiveram valores menores quaadgparados ao tratamento somente
com concentrado de soja. Isso ocorreu, provavebndeiido aos animais oriundos desses
tratamentos apresentarem maior peso e rendimentamdaca e, portanto, houve uma



diluicho da gordura total ocasionando em valor meth® extrato etéreo no tecido
Longissimus Dorsi

Em termos de matéria mineral os tratamentos cogiadie farinha de camarao
apresentaram tendéncia em apresentar maior teoatiia mineral. Isso pode ser devido
ao referido alimento possuir elevados teores demais, principalmente calcio.

No gréfico7 pode-se visualizar os valores refereatproteina e gordura

encontrados em todos os tratamentos.

Grafico 07 — No Grafico 07 pode-se visualizar odogade proteina e gordura (%).

Carvalho et al. (2008), trabalhando com ovinos ioadios encontraram valor
médio para proteina superior ao encontrado no peesbalho. Xenofonte et al. (2008),
em trabalho com ovinos confinados e alimentados tamlo de babacu, encontram
valores médio para proteina e extrato etéreo orfezi superior, respectivamente, ao

verificado no presente trabalho.



6. CONCLUSOES

A farinha de camardo é uma fonte de proteina efieipara substituir o farelo de
soja no desenvolvimento da carcaga.
O uso da farinha de camardo em até 75% apresemticEnte em substituir o

farelo de soja para haver bom desenvolvimento oy#oS.

A farinha de camaréo proporciona um bom desenvento tecido muscular do

Longissimus Dorsi
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CONSIDERACOES FINAIS

A ovinocultura possui borpotencial para aumentar a oferta e comercializagio
proteina animal de alta qualidade, porém em muegies do pais essa comercializacao €
ainda de pouca expressao. Isso se deve basicamesteutura de mercado precéria e a
pouca qualidade das carnes normalmente oferecidacansumidores. A farinha de
camardo € uma fonte alternativa de proteina eentaminerais, principalmente o calcio,
podendo substituir parte do farelo de soja, redlaicusto e produzindo carcaca de boa
gualidade.

Através do presente trabalho podemos afirmar qteriaha de camardo € uma
fonte de proteina eficiente para substituir o tade soja no desenvolvimento e qualidade
da carcaga. O uso da farinha de camardo em atétati®em apresenta-se eficiente em
substituir o farelo de soja para haver bom desemaehto dos érgaos.

O residuo de camardo é ainda pouco estudado tads@ndecessarios maiores
estudos, principalmente com relacdo a sua commosigderal e aminoacitica. Também
sao poucos os trabalhos avaliando a sua degratiatsli digestibilidade e valor biolégico.
Dados esses de extrema importancia para se ver#ficaal eficiéncia desse residuo na
alimentac&o animal.

A farinha de carne, atualmente, encontra-se prailpdra uso em dietas de
ruminantes. Entretanto ela pode ser utilizada segjuigo na producdo animal ou para

saude humana.



