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Resumo: A fruta-pao é uma arvore oriunda do sul do pacifico, mais precisamente da Malésia.
O seu fruto é fonte rica em carboidratos e vitaminas, a partir disso pode-se observar diversas
aplicacdes para o mesmo. Dessa forma, objetivou-se realizar uma prospeccédo baseada na
busca de patentes, e assim, apresentar uma visdo geral a respeito do desenvolvimento
tecnoldgico e cientifico relacionado ao uso da fruta-p&o. A prospecc¢ao foi realizada no Banco
da Organizacdo Mundial de Propriedade Intelectual (WIPQO) e no Banco de dados do Instituto
Nacional de Propriedade Industrial do Brasil (INPI). Os resultados obtidos na pesquisa
mostraram que o desenvolvimento de patentes sobre a fruta-pdo vem crescendo nos Gltimos
trés anos. A principal area de depdsito é a das necessidades humanas, tendo como classe A,
sendo que a subclasse A61K apresentou um maior nimero de depoésitos. Foi observado uma
guantidade bem reduzida de patentes existentes nessas duas bases, encontrando apenas 25

resultados e tendo como principal deficiéncia o INPI com apenas 2 depdsitos.

Palavras-chave: Fruta-pdo, Patente, Prospecgdo tecnoldgica.
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EXPLORATION TECHNOLOGY ON THE FRUIT-BREAD OF USE

Abstract: Breadfruit is a tree originating from Southern Pacific, specifically Malaysia, its fruit
is rich source of carbohydrates and vitamins and this can be seen several applications for the
same. It aimed to carry out a survey based on the patent search, from that, to give an overview
about the technological and scientific development related to the use of breadfruit. The survey
was carried out in the Bank of the World Intellectual Property Organization and the database
of the National Institute of Industrial Property of Brazil. The results of the research showed
that the development of patents on breadfruit has been growing in the last three years. The
primary storage area is the human needs, with the class A, and the subclass A61K presented a
higher number of applications. a very small number of existing patents in these two bases, found

only 25 results and with the main deficiency INPI with only two deposits was observed.

Keywords: Breadfruit, Patent, Technological prospecting..

1. Introdugéo

A fruta-pdo, também conhecida pelos nomes cientificos de artocarpus incisa (MOREIRA et al.,
1998), artocarpus altilis (TURI et al.,2015), artocarpus incisus (SHIMIZU et al., 1997) e
artocarpus communis (HSU et al., 2011) é uma arvore advinda das ilhas do Pacifico, que hoje
estd espalhada em todas as regides tropicais e subtropicais do mundo. O fruto dela é base
alimentar de alguns povos polinésios, e de acordo com Moreira et al. (1998) pode ser encontrada
de duas formas distintas, uma versao sem sementes, chamada de apyrena, que também pode ser
conhecida como “fruta-pao de massa”, e outra com sementes, chamada de seminifera, ou “fruta-

pao de carogo”.

De acordo com o trabalho de MA et al. (2012), a fruta-pao é uma fonte rica de carboidratos,
fibras, vitaminas e minerais, tais como as vitaminas B1, B2 e C e 0s minerais potassio, ferro e
fésforo, como também tem um baixo teor de gorduras na sua composi¢do. Segundo Souza et
al. (2016), a fruta-pdo pode ser consumida no uso domestico na forma cozida, frita ou assada,

ja industrialmente tem sido utilizada para preparar pées e farinhas.

Por causa do uso limitado da fruta-pdo, hd& um aumento do interesse em pesquisa e
desenvolvimento de novas patentes, acrescentado a partir dos frutos. Amplos estudos estdo
sendo centrados nas propriedades funcionais, fisicas, quimicas e sensoriais da fruta-péo,

também sdo encontrados amidos modificados e ndo modificados para serem utilizados como
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ingredientes alimentares para varios produtos alimentares incluindo pées e lanches (MA et al.,
2012).

Nos Ultimos anos, mais e mais empresas que investem estdo ansiosas para saber qual patente
de produtos se deve investir, pois as tecnologias presentes nesses produtos estdo
desempenhando um papel importante na tomada de lucro (WU et al., 2016). No entanto, 0
namero de patentes registradas todos 0s anos € incrementado em uma velocidade muito répida.
Assim, as patentes examinadas e aprovadas em sistemas de patentes tém um papel crucial na
industria ao longo de diferentes paises. Dessa forma, a pesquisa de novos mercados tem como
ferramenta a prospeccéo tecnologica que é uma maneira de mapear todo o desenvolvimento
cientifico e tecnoldgico, podendo influenciar significativamente a industria, a economia ou a
sociedade em geral. A Prospecc¢do tecnoldgica tem o poder de avaliar quais as qualidades da
patente, em quais categorias ela se encaixa, e quais 0s mercados gque poderdo oferecer maior
lucro. Deste modo, a prospecc¢do fornece uma maneira conveniente atraves do qual as empresas
muitas vezes podem determinar se devem ou ndo modificar a fabricagédo dos seus produtos, para

que sejam inovadoras e possam avaliar e prever a qualidade ou o valor de uma nova patente.

Desta forma, o principal objetivo desse trabalho foi realizar uma prospec¢do tecnologica,
fazendo uma busca de patentes nas bases de dados WIPO e INPI, e a partir disso apresentar

uma visdo geral do desenvolvimento cientifico e tecnoldgico da fruta-pao.

2. Metodologia

No presente trabalho, realizou-se uma prospeccdo tecnoldgica sobre a fruta-pdo, a fim de
mapear o desenvolvimento de patentes a respeito do uso desse fruto. Tal prospecgédo foi
realizada com base nos pedidos de patentes depositadas nas bases de dados: World Intellectual
Property Organization (WIPO) e no banco de dados do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial do Brasil (INPI).

A pesquisa foi realizada nos meses de abril e maio de 2016 e tiveram como base as seguintes
palavras-chave: fruta-pdo, breadfruit, artocarpus incisa, artocarpus altilis, artocarpus
communis, artocarpus incisus. Foram utilizadas as mesmas palavras-chave tanto no WIPO
guanto no INPI. Todos os pedidos de patente encontrados até o momento foram mapeados,
mostrando o ano de depdsito, pais de origem, depositante e Classificacdo Internacional de
Patentes (CIP).
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3. Resultados e discussao

Apos os dados serem coletados no INPI o no WIPO, foi realizada uma anélise inicial a partir
dos resultados encontrados com as palavras-chave mostradas na metodologia (Tabela 1). Foi
obtido um namero maior de resultados quando pesquisado o nome da fruta em inglés no WIPO,
obtendo dez resultados para o termo breadfruit. Em contrapartida no INPI foram encontrados
apenas dois documentos, um quando digitado o termo fruta-pdo e outro quando digitado
artocarpus incisa. O nimero total de documentos encontrados nas bases do WIPO e INPI

quando procurados as palavras-chave da pesquisa foram 23 e 2, respectivamente.

Tabela 1: Namero de patentes depositadas nas bases INPI e WIPO envolvendo os diferentes termos da pesquisa

PALAVRA-CHAVE INPI WIPO
Fruta-péo 1 1
Breadfruit 0 10
Avrtocarpus altilis 0 6
Artocarpus incisa 1 2
Artocarpus incisus 0 3
Artocarpus communis 0 1

Fonte: Autor (2016).

A partir da realizacdo da primeira etapa da pesquisa, o estudo foi aprofundado a fim de analisar
as patentes encontradas considerando o numero de patentes por paises, a Classificacdo
Internacional de Patentes (CIP) e o0 ano de depdsito de cada uma delas.

Ao realizar a pesquisa no banco de dados do INPI foi registrada apenas duas patentes, uma
quando procurado pelo termo “fruta-pao” com o titulo “Processo para obten¢do de uma farinha
de fruta-pao (artocarpus incisa)”, com deposito em 1979, e outra encontrada quando procurado
pelo termo “artocarpus incisa” com o titulo “Utilizagdo da lectina a-d-galactose-ligante de
sementes de artocarpus incisa l., frutalina, biotinilada, no diagndstico de patologias prostaticas”,
depositada em 2011 pela Fundagéo Edson Queiroz (BR/CE), e com Classificagdo Internacional
de Patentes (CIP) GO1N, que diz respeito a investigacGes ou analise de materiais por métodos
especificos ndo abrangidos pelos grupos e A61K, que fala em preparacdes medicinais contendo

peptideos.

Um grande problema que reflete nesse pequeno nimero de patentes depositadas no Brasil é a
falta de investimento em inovacéo, segundo Guaratini et. al. (2009) no Brasil existem bons

centros de pesquisa na area de produtos naturais e inovacao tecnoldgica, mas por falta de um
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ambiente regulatorio claro voltado para a pesquisa e desenvolvimento, faz com que empresarios

tenham certo medo de investir em patentes.

Na pesquisa realizada na base WIPO, foi possivel encontrar um ndmero maior de patentes,
dando destaque para os termos bread fruit e Artocarpus altilis, com 10 e 6 resultados para cada
um respectivamente (Tabela 1). Ao verificar o nUmero de patentes encontradas por ano de
depdsito foi possivel verificar que, o depdsito de patentes referente ao uso da fruta-pdo vem
tendo um crescimento nos ultimos anos, como podemos observar na Figura 1. Este aumento
consideravel pode ser explicado pelo interesse de pesquisadores pela fruta-pao, devido aos altos
indices nutritivos da fruta, a prevencao de doencas e as caracteristicas peculiares do fruto, como
pode ser visto em SOUZA et al. (2016), ENGLBERGER et al. (2014) e em LATCHOUMIA et
al. (2014). Foi possivel observar também um numero bem maior de patentes em 2015, seguido
pelo ano de 2014, 1998 e 2013, com 6, 4, 3, 2 respectivamente, 0s outros obtiveram uma patente

apenas.

Figura 1: Evolugdo anual de patentes depositadas na WIPO
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Fonte: Autor (2016)

Uma ferramenta indispensavel na busca por patentes € a Classificacdo Internacional de Patentes
(CIP), na qual as patentes sdo classificadas de acordo com a sua aplica¢do. Segundo o Instituto
Nacional da Propriedade Industrial do Brasil, a CIP funciona como um enderego das patentes,
no qual as patentes sdo divididas em 8 se¢Oes, 21 subsec¢des, 12 classes, 628 subclasses e 69000

grupos.
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Assim, foi feita uma andlise conforme a CIP (Figura 2), e foi encontrado 19 CIPs diferentes,
observou-se que a se¢do mais depositada é a A que trata das necessidades humanas, e também
obteve alguns depositos na secdo C que trata de quimica e metalurgia. As subclasses com
maiores numeros de depositos sdo a A61K, com 14 patentes que estd relacionada com as
preparacdes para finalidades médicas, odontoldgicas ou higiénicas, seguido da A61P, com 8,
que estd relacionada com atividade terapéutica especifica de compostos quimicos ou
preparacdes medicinais e a A23L, com 6, que diz respeito a alimentos, produtos alimenticios
ou bebidas ndo alcodlicas, ou seu preparo ou tratamento, por exemplo, cozimento, modificacdo
das qualidades nutritivas, tratamento fisico; conservacdo de alimentos ou produtos alimenticios.
Apesar de ser encontrado apenas 22 documentos, o numero de CIPs é bem maior, chegando a
53 registros, isso se deve ao fato de cada documento de patente poder ter mais de uma subclasse

para caracteriza-lo.

Figura 2: Distribuicéo por CIP (cddigo Internacional de patente) dos depdsitos de patentes.
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Fonte: Autor (2016).

Como pode ser observado na figura 3, a China, o Japao e Tratado de Cooperacéo de Patentes
(PCT) sdo os principais depositantes de patentes sobre a fruta-pdo, com 5, 4 e 4
respectivamente. E importante ressaltar que o Tratado de Cooperacdo de Patentes (PCT) é

formado por uma unido de varios paises. O fato da China despontar como maior depositante de

Anais do VIII Simpésio de Engenharia de Producédo de Sergipe (2016) 242
ISSN 2447-0635 | www.simprod.ufs.br


http://www.simprod.ufs.br/

patentes sobre a fruta-pao pode ser explicado pelo fato da boa alimentacdo da China, com base

na terapia alimentar chinesa, explorando todos os beneficios dos alimentos.

Figura 3 — Distribuicao por Paises dos depositos de patente.
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4. Conclusoes

Conforme os dados apresentados anteriormente, é possivel afirmar que a prospecgdo
tecnoldgica é um meio bastante Util para mapear desenvolvimentos cientificos e tecnoldgicos,
tendo grande influéncia na economia. Esse mapeamento mostrou um ndmero muito pequeno
ainda de patentes a respeito do uso da fruta-pao, mas que vem crescendo ao longo dos ultimos

anos.

A China apresenta um maior nimero de patentes depositadas, principalmente na area da
alimentacdo, com quatro patentes, e uma a respeito da melhora do aroma da fumagca advinda
dos cigarros. Em seguida aparecem Japdo e Tratado de Cooperacdo de Patentes (PCT) como
maiores depositantes de patentes. Também foi possivel observar que o Brasil possui um namero
inexpressivel de patentes a respeito da fruta-pao, apenas duas, uma depositada no ano de 1979
e outra em 2011, ambas na éarea de alimentos.
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Como podemos observar a grande maioria das patentes encontradas estdo organizadas na se¢ao
A, que trata das necessidades humanas, e tem como principal subclasse a A61K que esta

relacionada com as preparagdes para finalidades médicas, odontoldgicas ou higiénicas.

A partir dos resultados da pesquisa, pode-se observar que é necessario um maior estudo com
relacdo a fruta-pdo, seja esse estudo do género alimenticio ou da sadde. Pois, a fruta-pdo € um
alimento com elevados valores nutricionais e que possui enorme versatilidade quando aplicado

na culinéria.
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